


Il progetto
Con il Regolamento CE n. 1698 del 20 settembre 
2005, l’Unione Europea ha istituito un sostegno 
a favore dello sviluppo rurale prevedendo all’in-
terno dell’Asse 3 un sistema di aiuti per la diversi-
ficazione delle attività agricole. In attuazione del 
predetto regolamento, l’Assessorato regionale 
dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della 
Pesca Mediterranea, ha predisposto il Programma 
di Sviluppo Rurale (PSR) Sicilia 2007-2013 approva-
to dalla Commissione Europea con decisione n. CE 
(2008) 735 del 18/02/2008 e s.m.i.

Nell’ambito del PSR Sicilia 2007-2013, la misura 
311 “Diversificazione verso attività non agricole” 
si prefigge l’obiettivo di consolidare l’occupazio-
ne nelle aree rurali e creare nuovi posti di lavoro, 
sostenendo lo sviluppo di attività non prettamen-
te agricole e agricole connesse, per consentire 
un’integrazione del reddito dell’imprenditore 
agricolo. La “Didattica” rientra fra queste attività.

L’opuscolo sulle Aziende e Fattorie didattiche si-
ciliane, realizzato nell’ambito del Piano di Comuni-
cazione del PSR, ha l’obiettivo di far conoscere e 
promuovere le aziende che svolgono attività cul-
turali e didattiche nel territorio siciliano, coin-
volgendo, in particolare, le istituzioni scolasti-
che con l’obiettivo di avvicinare i bambini e le loro 
famiglie al mondo rurale.

La diversificazione delle attività agricole diventa 
occasione per vivere momenti a contatto con la 
natura e con il mondo rurale, soggiornare nel 
territorio e svolgere in esso attività didattiche, 
culturali, sportive, sociali, riscoprire le tradizioni 
e apprendere il legame tra il vivere quotidiano, il 
territorio e l’ambiente.

Le Aziende e Fattorie didattiche sono espressione 
delle multifunzionalità del comparto agricolo e 
svolgono il ruolo di “mediatori culturali” avvici-
nando diverse tipologie di destinatari al mondo 

rurale, consentendo agli interessati di interagi-
re con l’agricoltore e la sua azienda, sperimen-
tando il rapporto con la natura e l’importanza 
dell’agricoltura e dello spazio rurale. In parti-
colare la Fattoria didattica è un’azienda in cui è 
presente un’attività zootecnica.

La possibilità di svolgere attività riconducibili alla 
sfera della didattica da parte di aziende agricole 
è sancita dal Decreto Legislativo n. 228 del 18 
maggio 2001 per cui la didattica può essere effet-
tuata, come servizio agrituristico, nelle aziende 
agricole autorizzate anche in assenza di ospitalità 
e/o ristorazione.

Per esercitare attività culturali e didattiche, le 
aziende agricole devono acquisire, preventivamen-
te, specifico accreditamento rilasciato dall’As-
sessorato regionale dell’Agricoltura, dello 
Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea, di-
mostrando di possedere i seguenti requisiti: at-
tività agricola comprovata e prevalente rispetto a 
quella didattico-educativa; disponibilità di spazi e 
locali utili allo svolgimento delle attività didat-
tiche, di accoglienza e intrattenimento; rispetto 
delle norme sanitarie e di sicurezza vigenti; mezzi 
e strumenti utili all’illustrazione e dimostrazione 
dei processi produttivi e di gestione aziendale; co-
pertura assicurativa dei visitatori; presenza di per-
sonale addestrato nel primo soccorso; corretta 
segnalazione di eventuali aree ad accesso limitato 
e delle aree coltivate oggetto di visita. 
Nelle fattorie didattiche devono essere presenti 
animali di bassa corte, nonché capi appartenen-
ti ad almeno una delle razze autoctone in via di 
estinzione.

Tutte le aziende e fattorie didattiche presentante 
in questo opuscolo, risultano, alla data della 
pubblicazione, regolarmente accreditate ai sensi 
del Decreto n. 1262 del 27/10/2010, pubblicato 
nella GURS n. 48 del 05/11/2010. 
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azIenda e terrItorIo
casa portulano è un fabbricato rurale 
antico un tempo di luigi pirandello, in 
quanto parte della dote della moglie. la 
“vecchia masseria gasena” dispone di locali 
adibiti a mostre temporanee o permanenti 
afferenti agli antichi mestieri e ai cicli di 
produzione. Sono esposti altresì antichi 
strumenti e utensili e numerose foto 
storiche inedite. al pian terreno si tro-
vano l’antica pagliera e l’antica carcara, 
al primo piano una serie di stanze adibite 
a residenza padronale e due locali sono 
attrezzati per proiezioni e lavori di piccoli 
gruppi, anche in presenza di bambini disa-
bili. l’azienda si trova a pochi chilometri 
dalla Valle dei templi, il territorio in cui 
risiede permette l’attivazione di molteplici 
percorsi storici. 

c.da gasena
92100 agrigento 
tel. 393 1008404
MoBIle: 392 9579805
www.casaportulano.net
info@casaportulano.net

come raggiungerci:
Viabilità: SS 640 Km 11,800

periodo attività: dal 21 marzo al 21 luglio
e da settembre a novembre

posti letto: Info non disponibile

ristorazione: Info non disponibile

costo visita: 8 € a bambino

oFFerta dIdattIca
le attività proposte riguardano la presen-
tazione del paesaggio agrario, botanico e 
forestale dell’azienda con particolare ri-
ferimento alle piante che rischiano di scom-
parire. la presenza di esemplari di bagolaro, 
carrubo, pistacchio, azzeruoli, fichidindia, 
melograni, perastri, permette la realizzazio-
ne di percorsi guidati con esempi pratici. tra i 
percorsi didattici proposti si segnalano: 

•	 giocare con la natura: i 5 sensi
•	 le api e il miele
•	 le piante alimurgiche
•	 dall’ulivo all’olio
•	 I frutti dimenticati

Incamminandosi per una parte incolta di ser-
ra, ricca di essenze erbacee spontanee si può 
imparare a riconoscere erbe aromatiche e of-
ficinali. nel laboratorio sul ciclo del pane è 
possibile vedere gli attrezzi tradizionali per 
la confezione del pane.

azienda agricola

Casa Portulano

azIenda e terrItorIo
la nostra fattoria è la prima azienda in Sici-
lia accreditata dalla regione, si estende per 
circa 45 ettari e si trova tra i comuni di lica-
ta, palma di Montechiaro, naro e camastra. 
le diverse coltivazioni di ulivo, vite, man-
dorlo, grano, ortaggi etc. e l’allevamento 
di galline, tacchini, anatre, oche, conigli, 
api, cinghiali, mucche, capre girgentane, 
cavalli etc. offrono ai visitatori un insieme 
armonico e completo della tipica masseria 
siciliana.
l’azienda mette a disposizione degli ospiti 
un ampio parcheggio privato, angoli relax 
all’aperto e sala relax al chiuso, parco 
giochi, zoo-fattoria, connessione wifi, 
giochi da tavolo e mountain bike. l’azienda 
offre il servizio di ristorazione per la cena.

c.da Volpara
92027 licata - agrigento 
tel. e Fax: 0922 23947
MoBIle: 333 1184640 - 320 4430490
www.fattoriavassallo.it 
fattoriavassallo@alice.it

come raggiungerci:
Sp63 gpS 37.212439, 13.845106

periodo attività:tutto l’anno
dalle 8:00 alle 16:30

posti letto: 12

ristorazione: si
costo medio: pranzo veloce 5 € a persona - 
pranzo completo 10 € a persona

costo visita: visita + 2 cicli 
didattici: 6 € a persona - visita + 
2 cicli didattici + ciclo “dal latte 
al formaggio”: 9 € a persona. 
insegnanti gratis.

oFFerta dIdattIca
visita guidata alla zoo-fattoria e al museo 
etnografico; giro con gli asinelli in maneg-
gio; svolgimento a scelta di 2 cicli didattici 
tra quelli di seguito proposti:
•	“dal grano al pane” con degustazione di pane 

caldo cotto nel forno a legna e condito.
•	“dall’ape al miele“ con degustazione di pane 

e miele.
•	“Il laboratorio del gusto” con degustazione 

a scelta di vino, olio o formaggio.
•	“riconoscere le piante“ della flora mediter-

ranea.
oppure in alternativa ai due cicli è possibile 
svolgere il solo ciclo:
•	 ”dal latte al formaggio“ con degustazione 

di ricotta e formaggio preparati sul posto 
dal pastore.

la fattoria si arricchisce di altri 3 percorsi:
•	 creiamo energia pulita con le fonti rinnovabili
•	 dall’uva al vino (Settembre-ottobre)
•	 dall’oliva all’olio extravergine

(ottobre-novembre)

azienda agrituristica

Fattoria Vassallo
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costo visita: intera giornata: 
due percorsi + degustazione 
13 € oppure due percorsi + 
pranzo 18 € - mezza giornata: Un 
percorso + degustazione 8 €

azIenda e terrItorIo
con i suoi 60 anni di attività alle spalle, la 
Fattoria giambrone racchiude un patrimo-
nio di esperienza tramandato alle nuove 
generazioni che gestiscono attualmente i 
diversi settori produttivi. 
Si trova a cammarata, piccolo centro mon-
tano nel cuore della Sicilia, conosciuto 
per il suo centro storico di origine araba 
e per i rinomati prodotti enogastronomici. 
Il latte del nostro allevamento di vacche 
di razza Bruna Italiana, viene usato per 
produrre artigianalmente formaggi a pa-
sta filata (caciotta, caciocavallo, caciot-
ta affumicata e fior di latte) che vengo-
no commercializzati in Sicilia e non solo.  
I visitatori potranno quindi gustare una 
ricca colazione a base di formaggi, ricot-
ta calda, pane casereccio condito con il 
nostro olio ed altre gustose specialità 
di stagione.

c.da passo Barbiere (Scalo Ferroviario)
92022 cammarata - agrigento
tel. 0922 900621 - MoBIle: 348 0732921 
www.fattoriagiambrone.it
mail@fattoriagiambrone.it
 
come raggiungerci:
da palermo: SS189 pa-ag direzione agrigento, 
uscita cammarata. seguire indicazioni “casei-
ficio giambrone”. da agrigento: SS189 pa-ag 
direzione palermo, uscita cammarata. seguire 
indicazioni “caseificio giambrone”. In treno: 
siamo a soli 100 metri dalla stazione fer-
roviaria di cammarata – San giovanni gemini. 
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: no 

ristorazione: si

fattoria

GIAMBRONE

oFFerta dIdattIca
I percorsi didattici che offriamo alle scuole 
si sviluppano nel corso di mezza giornata 
oppure per l’intero giorno, e sono:

•	 Un giorno in fattoria
•	 laboratorio del formaggio
•	 il giardino dei 5 sensi
•	 Mettiamo le mani in terra
•	 Un giorno da pizzaiolo
•	 l’ora dei biscotti 

Inoltre si potrà assistere alla creazione de-
gli “ainuzzi”, formaggi modellati a mano raf-
figuranti piccoli animali. Questa antichissima 
tradizione viene ancora oggi portata avanti 
esclusivamente dalla nostra azienda.

costo visita: gIta giornaliera 15 € a persona 
(min. 40 partecipanti): attività educative, meren-
da, pranzo, materiale didattico e assicurazio-
ne rc. campo scuola: 2 giorni e 1 notte 75 € 
(min. 20 partecipanti); 3 giorni e 2 notti 
115 € (min. 20 partecipanti): incontro 
in classe prima del campo scuola; 
vitto e alloggio, attività didattiche, 
materiali didattici; assicurazione rc 
e due gratuità per gli insegnanti. 

azIenda e terrItorIo
la casa laboratorio S. giacomo è un cen-
tro di esperienze per l’educazione ambien-
tale e interculturale all’interno di una 
Bioazienda. le proposte educative, formati-
ve e i soggiorni rurali sono pensati come 
percorsi “agroambientali” tra arte, sto-
ria e natura. l’azienda pratica agricoltura 
biologica e si trova all’interno del parco 
naturale dei monti Sicani tra le terre e le 
valli di Sambuca di Sicilia.
la casa laboratorio S. giacomo dista 4 Km 
da Sambuca di Sicilia e dal lago arancio ed 
è un’antica casa di transumanza, punto di 
ristoro per le greggi e i loro guardiani che 
viaggiavano dal monte genuardo, custode 
dell’antico insediamento sicano di adrano-
ne, alle rocche di caltabellotta.

SS 624 - 92017 Sambuca di Sicilia - agrigento
Fax: 0916197312 - MoBIle: 348 8508623
www.scuolanatura.it - info@scuolanatura.it 

come raggiungerci:
da palermo: SS624 uscita per Sambuca di Si-
cilia oppure a29 uscita gallitello, seguire la 
segnaletica in direzione Sciacca. da trapani: 
a29 uscita castelvetrano direzione agrigen-
to, seguire direzione Sambuca di Sicilia. 
da agrigento: SS115 al Km 7 dopo Sciacca im-
boccare SS 624, uscita per Sambuca di Sicilia.
 
periodo attività: gite: settembre-dicembre; 
marzo-giugno - campi scuola: settembre-
dicembre; marzo-giugno

posti letto: 21 

ristorazione: si

casa laboratorio 

SAN GIACOMO

oFFerta dIdattIca
dalla città alla campagna tra mito, terra e 
sostenibilità, per scoprire i ritmi delle sta-
gioni e il ciclo del grano attraverso due 
tipologie di attività: 1. gIta (9.00-16.00) all’in-
terno della Bioazienda didattica per un massi-
mo di 55 partecipanti; 2. caMpo ScUola: espe-
rienza a contatto con la natura, partecipando 
alla quotidianità della Bioazienda didattica.
laboratori didattici: “arte e terra”, educa-
zione ambientale giocando con gli elementi 
naturali ed esprimendosi in diverse forme 
artistiche; “Storia e natura”, le storie dei 
luoghi per imparare a conoscere l’ambiente 
e la geografia locale; “colori e grano”, tra 
fiori e colori naturali per raccontare il ciclo 
del pane in modo creativo.
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azIenda e terrItorIo
l’azienda si erge su un’altura da cui è pos-
sibile vedere inconfondibili scenari come 
la sommità dell’etna e l’isola di pantel-
leria. l’indirizzo produttivo è agricolo – 
zootecnico. In azienda è presente un ricco 
allevamento di asine ed ovini.
“rocca reina” coltiva alcune specie di pian-
te officinali ed aromatiche quali l’origa-
num eracleoticum, il thymus capitatus, e 
il Foeniculum vulgare a cui le caratteri-
stiche pedoclimatiche conferiscono un 
aroma ed un profumo intensi. In particola-
re, l’origano “rocca reina” coltivato con 
metodo biologico, grazie ai suoi principi 
attivi, trova valido impiego, al di là del 
diffuso utilizzo in cucina, nelle affezioni 
delle vie respiratorie, nei disturbi gastro-
enterici e nella cosmesi come eccellente 
anticellulite.

c.da rocca
92020 Santo Stefano Quisquina - agrigento
tel. e Fax: 0922 989707
MoBIle: 328 7671914
reinalorenzo@virgilio.it
fattoriadellarte@gmail.com

come raggiungerci:
da palermo: SS pa–ag uscita lercara Freddi; 
bivio filaga direzione S.Stefano Quisquina 
per circa 10 Km. seguire l’indicazione “rocca 
reina” per circa 2 Km. da agrigento: SS pa–ag 
uscire e superare cammarata – San giovan-
ni gemini; continuare per circa 20 Km per 
S.Stefano Quisquina e seguire l’indicazione 
“rocca reina” per circa 2 Km.

periodo attività:tutto l’anno

posti letto: no

ristorazione: si

costo visita: Info non disponibile costo visita: da concordare

azIenda e terrItorIo
l’azienda sorge sulle colline che guar-
dano il fiume platani, tra i territori di 
Sant’angelo Muxaro, San Biagio platani e 
casteltermini, a due passi dalla Valle dei 
templi di agrigento e dal mare. la tenuta 
San giovanni è un’elegante e accogliente 
azienda agrituristica di indirizzo vitivinicolo, 
olivicolo e frutticolo.
la magia della Valle del platani ci introduce 
in una Sicilia ancora incontaminata, lontana 
dal turismo di massa, capace di svelare al 
visitatore il suo cuore antico di millenni. 
Sarà possibile scoprire gli antichi mestieri 
che vivono ancora nei campi e nelle carat-
teristiche botteghe artigiane, senza rinun-
ciare al confort ed al relax, garantiti da 
una attrezzatissima e moderna struttura in 
un contesto di altissimo livello.

c.da ex Feudo San giovanni 
92020 San Biagio platani - agrigento
mobile: 335 6610765
www.tenutasangiovanni.it
tenutasangiovanni@yahoo.it 

come raggiungerci: Info non disponibile
 
periodo attività: giugno-novembre

posti letto: si 

ristorazione: si

oFFerta dIdattIca
gli itinerari e le proposte sono modula-
bili dai docenti in funzione dell’età e dei 
programmi dei cicli scolastici. nei giorni di 
sabato e domenica è possibile praticare at-
tività di opoterapia. ecco i nostri percorsi:

•	 “Vieni in somaria”: una giornata in com-
pagnia dell’asino per scoprirne tutti i 
vantaggi

•	 “Vivi la natura”: per riscoprire le tradi-
zioni e vivere una giornata nel verde

•	 “Vivi l’arte”: per vedere come nasce 
un’opera d’arte

•	 “il ciclo del pane”: dal frumento al...

fattoria didattica

ROCCA REINA
fattoria didattica

tenuta san giovanni

oFFerta dIdattIca
proponiamo visite guidate in azienda con 
la presentazione di una o più produzioni 
tematiche, ecologiche e di percorsi didat-
tici come le Vie del Vino, le Vie dell’olio, 
del grano etc. la visita sarà seguita da 
una discussione con gli ospiti convenuti, 
da esercitazioni pratiche utili ad una attiva 
partecipazione ai processi di apprendimento 
e da proiezioni ad integrazione dell’espe-
rienza vissuta in azienda. riservandosi di 
fornire documentazione a supporto delle 
visite alla Fattoria didattica, l’azienda si 
avvale di personale altamente qualificato.
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costo visita: Il costo medio
(incluso colazione e pranzo) è di circa 
14 € a persona.

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo azienda didattica Bifaria è al 
centro della Sicilia a circa 12 Km da calta-
nissetta e 50 Km da agrigento. l’azienda si 
trova immersa in circa 8 Ha di mandorleto. 
entrando sulla destra vi sono 3 gazebi, 
alcuni dei quali dedicati all’agricoltura 
attraverso i secoli e di fianco gli ultimi 
modelli di trattori per fare notare ai gio-
vani di oggi quanto fosse ieri difficoltoso 
il lavoro nei campi e quanto oggi viene fa-
cilitato. all’interno dell’azienda è presen-
te, anche, un piccolo orto botanico, dove 
sono evidenziate alcune specie vegetali 
che possono essere adoperate sia a scopo 
aromatico che medicamentoso. nelle vici-
nanze da visitare la miniera di zolfo e la 
zona archeologica di Vasallaggi.

c.da Bifaria
93100 caltanissetta
tel. 0934 26303 – 0934 22459
MoBIle: 348 2577599
bellomo@farmapos.it

come raggiungerci:
da caltanissetta: seguire la Sp per agrigen-
to. al bivio a destra per Sommatino-delia.
da agrigento: dopo grottarossa imboccare 
la deviazione delia-Sommatino.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: si

ristorazione: si
costo medio: 25 €

azienda agricola

bifaria

oFFerta dIdattIca
Il Mandorlo: impareremo il suo ciclo pro-
duttivo dal riposo della pianta, alla fioritu-
ra, seguita dalla ligagione, fino alla nuova 
comparsa del frutto raccolto nella secon-
da metà di agosto. 
granicoltura: i ragazzi potranno seguire la 
semina, la nascita, la crescita e le operazio-
ni di mietitura imparando a conoscere l’al-
ternanza delle colture. 
corsi di degustazione di olio extravergine di 
oliva prodotto in azienda. 
laboratori per la creazione di piatti realizza-
ti adoperando le erbe tipiche del luogo e i 
prodotti coltivati in azienda.
Studio della civiltà contadina con possibili-
tà di apprendere notizie sulla storia delle 
miniere che circondano la zona e l’osserva-
zione/studio di piante spontanee.

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo Monticelli nasce all’interno 
di una azienda agricola ove viene praticata 
agricoltura biologica. Si trova a 2 km dal 
castello Manfredonico di Mussomeli, uno 
dei castelli più belli d’europa. 
l’agriturismo dispone di: ristorante, pizze-
ria, sala banchetti, albergo, piscina all’a-
perto, maneggio, lago, piscina coperta 
riscaldata, palestra fitness, zona relax.
presso l’azienda sono allevati cavalli, la 
maggior parte di razza San Fratellana, 
per offrire servizi di maneggio, scuola di 
equitazione e corsi di ippoterapia.
Si organizzano anche esibizioni, spettacoli 
equestri, trekking ed altri eventi. oltre 
all’allevamento dei cavalli, presso l’agri-
turismo Monticelli, sono presenti nume-
rosi animali da fattoria.

c.da Monticelli
93014 Mussomeli - caltanissetta
tel. 0934 963082 - Fax: 0934 974126
www.agriturismomonticelli.it
salvatorenola@libero.it

come raggiungerci:
da palermo o agrigento: SS 189, uscita bivio 
acQUaVIVa platanI. percorrere per 8 Km la S.p. 
16 acQUaVIVa platanI-MUSSoMelI, SIaMo lun-
go la strada sulla vostra sinistra.
da caltanissetta: S.p. 23 fino a Mussomeli, 
procedere per acquaviva platani. siamo a 2 km 
da Mussomeli sulla vostra destra.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 35

ristorazione: si
costo medio: Menù turistico 15 €
Menù tipico locale da 20 a 25 €.

costo visita: mezza giornata 5 € - per-
corso didattico, pranzo al sacco 8 € - 
percorso didattico, pranzo (primo, 
secondo, contorno, dolce, bibita) 
16 € - per la visita al castello 
Manfredonico di Mussomeli Sec. XIV, 
contattare l’ufficio turistico del co-
mune di Mussomeli allo 0934 961111

oFFerta dIdattIca
nella nostra fattoria didattica è possibile ri-
scoprire le filiere agro-alimentari, gli usi e i 
costumi dell’antica civiltà contadina (museo 
della civiltà contadina); ammirare gli animali e 
assistere ai processi produttivi caseari e alla 
panificazione tradizionale. l’attività agricola 
praticata è rivolta alle seguenti coltivazioni 
Biologiche: oliveti, cereali, foraggi, frutte-
ti, vigneti. percorsi didattici: oggi pasticcio 
io: sperimentare, manipolare, ”imparare fa-
cendo” immersi nella natura incontaminata. 
Filiera del latte “dal latte al formaggio”: 
visita all’ovile, distribuzione del foraggio 
agli animali, dimostrazione della mungitura, 
preparazione della ricotta e del formaggio, 
degustazione. Filiera del pane ”dal frumento 
al pane”: dimostrazione dell’antica lavora-
zione del pane e degustazione.

agriturismo

Monticelli
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costo visita: 5 € a bambino 

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo Fossa San Marco si trova 
immerso tra il verde dei noccioleti, vigneti 
e castagneti. a 690 m.s.l.m. nella frazione 
di rovittello del comune di castiglione di 
Sicilia, al centro di tre parchi naturali: par-
co dell’etna, parco fluviale dell’alcantara 
e parco dei nebrodi. l’azienda produce olio, 
vino, nocciole, frutta e con il proprio orto 
prodotti a km zero ai propri clienti.
l’attività agrituristica e di fattoria didattica 
viene svolta utilizzando i caseggiati risa-
lenti al 1865, ristrutturati mantenendo le 
caratteristiche di ruralità.

c.da Fossa San Marco s.n. rovittello 
95012 castiglione di Sicilia - catania
MoBIle: 389 4237294 - 347 4584524
www.agriturismosanmarco.com
info@agriturismosanmarco.com

come raggiungerci: info non disponibile

periodo attività: dal 15 ottobre al 15 
novembre e dal 1 aprile al 30 maggio

posti letto: 20

ristorazione: si
costo medio: menù fisso al costo di 
24 € per persona incluse bevande

oFFerta dIdattIca
l’attività didattica viene espletata sia all’in-
terno che all’esterno della struttura. 
i percorsi che offriamo sono:

•	 dalla vite al vino
•	 dall’ulivo all’olio
•	 l’orto i suoi profumi e i suoi prodotti.

azIenda e terrItorIo
Ubicata sui colli nisseni l’azienda è uno dei 
pochi feudi siciliani che porta avanti una 
tradizione agricola familiare radicata nel-
la contrada giulfo da diverse generazioni. 
convertita in biologico nel 1998 produce 
grano, fave, ceci, erbe da fieno, olio, man-
dorle e arance Valencia. nell’oliveto si 
coltivano le varietà tipiche del territorio 
come la nocellara del Belice, la nocella-
ra Messinese e la Biancolilla.
la Masseria giulfo adibita a fattoria didat-
tica funzionerà per tutto l’anno. Si com-
prenderanno i cicli di lavorazione svolti 
nell’azienda attraverso una partecipazio-
ne-dibattito sugli argomenti illustrati per 
poi passare alla visita guidata dell’azienda. 

c.da giulfo
93100 caltanissetta
tel. 0934 932183 
MoBIle: 328 3183376
angelosillitti@libero.it

come raggiungerci: info non disponibile

periodo attività: ottobre - novembre

posti letto: no

ristorazione: no

costo visita: info non disponibile

oFFerta dIdattIca
laboratori di esperienza pratica e diretta. 
Saper fare, manipolare, raccogliere, semi-
nare, trasformare, costruire, mangiare cibi 
biologici. 
dopo l’accoglienza i bambini entrano nel 
“mondo dell’albero d’Ulivo” attraverso un 
racconto accompagnato da un laboratorio 
sensoriale volto a far conoscere l’olio. 
Sono previsti anche un momento creativo 
e uno ludico. al termine della giornata ai 
bambini vengono consegnati dei sacchetti in 
cui riporre delle olive e un rametto di ulivo 
da portare a casa come ricordo. consegna 
alle maestre della scheda di valutazione.
Infine sarà possibile visitare un piccolo 
museo etnografico dove saranno esposti 
antichi utensili e illustrati processi di pre-
parazione degli alimenti ormai in disuso.

azienda agricola

GIULFO
agriturismo

fossa san marco
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costo visita: pranzo (bevande 
escluse) costo 100 € per 4 perso-
ne - corso di cucina 20 € a persona per 
adulti e 15 € a bambino.

azIenda e terrItorIo
a Mineo presso l’azienda agricola le Bave 
di Bacco sui monti Iblei nord-occidentali, 
gli amanti degli animali potranno scopri-
re un mondo genuino fatto di semplicità 
e passione per la natura. Si inizia con una 
passeggiata in fattoria per proseguire con 
la visita degli animali e un pranzo per con-
cludere una giornata unica. le Bave di Bac-
co è anche un’azienda elicicola a cui sono 
stati conferiti numerosi premi a livello 
nazionale per la qualità dei prodotti e per 
l’impegno dimostrato nella promozione 
della chiocciola.
l’agriturismo propone le specialità della 
cucina mediterranea preparate con prodot-
ti naturali ed alimenti biologici. I piatti tipici 
della tradizione siciliana vengono accom-
pagnati dai migliori frutti della terra e da 
una pregiata selezione di vini.

Sp 86
95044 Mineo - catania
tel. 0933 981462 
MoBIle: 334 9878955 - 333 8959989
www.lebavedibacco.eu 
anna.carfi@tiscali.it

come raggiungerci: info non disponibile

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: no  

ristorazione: si

oFFerta dIdattIca
percorso didattico in Fattoria per la fami-
glia (max 4 persone) di 40 minuti.
•	 passeggiata all’interno della fattoria a 

stretto contatto con natura e animali
•	 Visita alle stalle e ai box degli animali
•	 descrizione dei prodotti degli animali 
•	 osservazione dei cuccioli
•	 approccio agli alimenti degli animali 
laboratori: 
Il cIclo della lUMaca; coStrUIaMo la caSa 
delle lUMacHe; realIzzIaMo oggettI con le 
coSe della natUra; rIconoScIaMo le pIan-
te; oSSerVIaMo la natUra e cHe contIene; 
dalla FarIna alla paSta; la SalUte: Bene 
perSonale e SocIale; alIMentazIone e dIeta 
MedIterranea.
corsi di cucina per gruppi (max 50 persone) 
da martedì a venerdì previa prenotazione che 
include: lezione teorico-pratica; fornitura 
di ingredienti, utensili e attrezzature; mo-
dalità, tecniche di preparazione 
e tempi di cottura.

azIenda e terrItorIo
l’azienda è localizzata nel comune di ri-
posto località archi, siamo a 1 km dal 
mare ed a 25 km dall’etna, il vulcano più 
alto d’europa. l’azienda ha un indirizzo 
prevalentemente orticolo – agrumicolo.  
le colture di punta della nostra azienda 
sono l’olivo e il gelso. Il territorio è 
costituito prevalentemente da agrumeti.

Via Sp. 2 I/II n. 71
95018 riposto - catanIa
tel. 095 964549 - Fax: 095 62731193 
www.agrietna.com
info@agrietna.com

come raggiungerci:
a18 ct-Me uscita casello giarre.
seguire segnaletica km 6,00

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 9 camere per 25 posti letto

ristorazione: si
costo medio: costi tra 12 e 26 €

costo visita: da 3 a 15 € per alunno
in base ai servizi richiesti

oFFerta dIdattIca
l’azienda didattica al momento si esplica 
sul ciclo degli ortaggi stagionali, sulle 
piante tipiche della macchia mediterranea, 
sull’osservazione dell’etna lato est e 
sull’osservazione del manto stellare con 
telescopio. Si effettuano inoltre corsi di 
cucina e di panificazione con metodo tradi-
zionale e cottura in forno a legna.

azienda agricola

dell'etna
azienda agricola

le bave di bacco
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costo visita: info non disponibile

azIenda e terrItorIo
Il casale delle rose, azienda agricola con 
produzioni biologiche, è stata tra le prime 
ad aderire ad un protocollo d’intesa sul 
progetto ideato dalla c.I.a. col Ministero 
della pubblica Istruzione e successiva-
mente ha confermato tale attività nei con-
fronti delle giovani generazioni. Scopo 
principale è avvicinare i giovani al mondo 
agricolo, alla natura, ai cicli di produzione 
naturale, per riscoprire importanti valori 
che sono la sostanza stessa della vita. 
nei pressi dell’azienda è possibile visitare: 
il Bosco di S. pietro (macchia Mediterranea 
e sughereta), il parco archeologico di oc-
chiolà; il Museo regionale della ceramica; 
la Mostra permanente dei presepi e il mu-
seo del presepe; caltagirone città Unesco.

Via croce del Vicario, 81 - c.da S. Stefano
95041 caltagirone - catania
tel. e fax: 0933 25064 
MoBIle: 328 5403462 
www.casaledellerose.com
info@tcasaledellerose.com 

come raggiungerci:
da S.S. 417 catania–gela, Uscita caltagirone, 
direzione campo sportivo (piazza della regio-
ne). dall’autostrada palermo-catania, uscita 
enna Bassa. direzione piazza armerina–gela, 
quindi S.S. 417 in direzione caltagirone.

periodo attività: info non disponibile

posti letto: si  

ristorazione: si

oFFerta dIdattIca
I percorsi didattici proposti sono:
•	 “la Fattoria degli animali”, che attraverso 

un itinerario aziendale fa comprendere il 
ciclo biologico degli animali presenti in 
azienda (cavalli, asino, mucche, pecore, 
capre, galline, conigli, etc.), il tipo di 
alimentazione, il ciclo di riproduzione, 
l’uso a cui erano adibiti, la produzione e 
i prodotti;

•	 “Facciamo il formaggio”, che fa com-
prendere oltre al ciclo biologico degli 
animali produttori di latte i sistemi e le 
tecniche di trasformazione del latte, per 
la produzione di formaggio e ricotta as-
sistendo alla materiale trasformazione 
del latte.

tali attività possono essere spiegate in 
aula, prima di effettuare la visita, con ap-
posito materiale da noi fornito.

azIenda e terrItorIo
l’azienda agrituristica colle San Mau-
ro, con la sua elegante e confortevole 
struttura, sorge a pochi km da caltagi-
rone, città rinomata per le pregiate ma-
ioliche. l’azienda è il luogo ideale per 
trascorrere una vacanza all’insegna del 
relax tra sentieri tranquilli e panoramici, 
con verdi uliveti, vigneti ricchi d’uva, alberi 
di pesche e di arance e ortaggi di vario tipo. 
Si organizzano escursioni naturalistiche e 
passeggiate a cavallo nella vicina riserva 
naturale orientata del Bosco di Santo pie-
tro. a tal fine, l’azienda, oltre ad acco-
gliere i cavalieri, mette a disposizione il 
proprio maneggio che può ospitare fino a 
20 - 30 cavalli. per i gruppi si organizzano 
percorsi enogastronomici, gite culturali, 
laboratori, escursioni. abbiamo inoltre 
ambienti ideali per riunioni, congressi o 
momenti conviviali.

c.da San Mauro di sotto Sp 39 km 4,0
95041 caltagirone - catania
tel. 0933 53890 - Fax: 095 8880108
MoBIle: 346 4262552
www.collesanmauro.it
info@collesanmauro.it 

come raggiungerci: info non disponibile

periodo attività: info non disponibile

posti letto: 31

ristorazione: si
costo medio: 25 €

costo visita: 15 € a giornata (compre-
si merenda e pranzo) con una gratuità 
ogni 15 paganti.

oFFerta dIdattIca
proponiamo tre tipologie di giornata in 
fattoria tutte comprensive di merenda e 
pranzo e diversificate in base all’offerta 
didattica:

1. andiamo in fattoria: laboratorio di cera-
mica, il battesimo della sella, il ciclo 
del latte, gli animali da cortile, visita 
della tenuta col trenino, alla scoperta 
dell’orto, il calessino, mani in pasta.

2. dall’uva al vino: la tradizione della ven-
demmia, visita della tenuta col trenino, il 
battesimo della sella, il ciclo del latte.

3. la raccolta delle olive: il ciclo dell’olio, 
visita della tenuta col trenino, battesimo 
della sella, laboratorio di ceramica. 

azienda agrituristica

colle san mauro
azienda agrituristica

il casale delle rose 
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costo visita: da 5 a 18 €

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo biologico San leonardello è 
immerso nella campagna della Sicilia orien-
tale, alle pendici dell’etna, a 2 Km dal mare 
e a pochi chilometri da taormina e acireale.
Qui si coltivano limoni, arance, kumquat, 
ortaggi e piante da frutto con metodi bio-
logici (certificazione Icea), da cui vengono 
prodotte marmellate, conserve, limoncel-
lo e liquori. In azienda è presente un antico 
palmento restaurato dove è possibile svol-
gere le attività. 
presenza di siti interessanti nel territorio: 
•	 Il parco dell’etna
•	 Il parco Fluviale dell’alcantara
•	 la riserva di Fiumefreddo
•	 la riserva della timpa di acireale
•	 la riserva marina delle isole ciclopi
•	 il parco delle Kentie di riposto
•	 l’acquario mediterraneo di giarre
•	 il castagno dei 100 cavalli
•	 Il museo vulcanologico dell’etna 

a nicolosi.

Via Madonna della libertà, 165 
95010 San leonardello di giarre - catania
tel. e fax: 095 964020
MoBIle: 347 2361843
www.sanleonardello.it
info@sanleonardello.it

come raggiungerci:
autostrada a18 ct-Me, uscire al casello 
di giarre, spostandosi lungo la S.S. 114 
in direzione catania incontrerete il paese 
di San leonardello. oltrepassata la piaz-
za del paese troverete alla Vs. destra il 
cancello di ingresso dell’azienda (S.S. 114 
al civico 165).

periodo attività: info non disponibile

posti letto: 20  

ristorazione: degustazioni e merende

oFFerta dIdattIca
laboratori di cucina e di educazione alimen-
tare; giochi tradizionali all’aperto; labo-
ratori di musica e balli siciliani; Il teatrino 
e l’opera dei pupi; storia, arte e tradizioni 
siciliane; Storia degli agrumi in Sicilia e 
metodi di coltivazione “di oggi” e “di ieri”; 
Biologia delle piante e degli animali; con-
corsi tematici di pittura e poesia; Il dialet-
to siciliano: antichi detti e filastrocche; 
l’orticoltura in pieno campo; corsi di edu-
cazione ambientale e riciclaggio; corsi di 
agricoltura biologica e tecniche di produ-
zione a basso impatto ambientale; Il rispar-
mio energetico e idrico; riconoscimento di 
piante coltivate e piante ornamentali lun-
go i percorsi; partecipazione alle attività 
agricole; la flora spontanea: realizzazio-
ne di un erbario; la fauna (grandi e piccoli 
animali, gli insetti utili e dannosi); la bio-
diversità; corsi di apicoltura; Mini corsi di 
geologia e vulcanologia. 

azIenda e terrItorIo
l’azienda agrituristica passitti, situata ai 
piedi dell’etna, si estende su una superfi-
cie coltivata ad agrumeto. Fa parte dell’o-
pificio naturale denominato “la terra di 
Bò”: un progetto formativo e trasformati-
vo che opera dentro la natura e i suoi rit-
mi. crea possibilità educative nelle quali 
si intrecciano natura, benessere, cultura, 
formazione, convivialità, tradizione, arte. 
Il complesso, recentemente ristruttura-
to, si compone di 4 edifici un tempo adibiti 
a scuderia, pollaio, fienile e stalla. oggi 
è un confortevole agriturismo dotato di 
piscina, un luogo di relax circondato dai 
profumi degli adiacenti agrumeti.

c.da Fiumazza snc
95032 Belpasso - catania
fax: 095 2500629
MoBIle: 347 2461407 - 347 3334460
www.passitti.it
info@passitti.it - info@laterradibo.org
 
come raggiungerci:
da catania seguire le indicazioni per caltagi-
rone–gela (SS 417), continuare fino a c.da 
Fiumazza, imboccare la contrada e prose-
guire per 2 km.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: si

ristorazione: si

costo visita: Mezza giornata 6 €

oFFerta dIdattIca
percorsi didattici per le scuole, le fami-
glie, le associazioni, le aziende.
I nostri percorsi didattici sono rivolti a 
bambini della scuola materna ed elemen-
tare e a ragazzi della scuola media infe-
riore e superiore. 

proponiamo:
•	 escursioni e passeggiate sull’etna
•	 laboratori creativi
•	 corsi di formazione
•	 giornate del benessere
•	 Mercatino biologico e dell’artigianato 

(l’ultima domenica di ogni mese)
•	 equitazione
•	 pet therapy e onoterapia
•	 Vacanze natura

azienda agrituristica

PASSITTI
azienda didattica agriturismo 

San Leonardello
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costo visita: Mezza giornata + 
merenda bio: 6 € a bimbo - 
Intera giornata + merenda con pranzo 
al sacco portato dai bimbi: 12 €

azIenda e terrItorIo
giovane azienda agrituristica di 15 ettari, 
posizionata sulla sponda del fiume Sime-
to a 1 km dallo svincolo autostradale di 
Motta Sant’anastasia. coltivazione principa-
le agrumeto, sono presenti anche alberi di 
olivo, un grande orto, una piccola fattoria. 
Il caseggiato è un ex convento ristruttura-
to in stile originario, dotato di 10 camere, 
ampio ristorante, sala didattica, classifica-
to tre spighe dalla regione Sicilia.

c.da giarretta snc
95032 Belpasso - catania
MoBIle: 340 6117941 – 347 7003949
lnx.tenutagiarretta.com
info@tenutagiarretta.com

come raggiungerci:
coordinate gpS n: 37* 27’34’’ e:14*54’39’’

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 25  

ristorazione: si
costo medio: 8 € menù bambino

oFFerta dIdattIca
la struttura offre diversi percorsi didattici 
adatti ad ogni fascia di età e che coadiuvano i 
programmi scolastici ministeriali:

•	 percorso del fiume, ecosistema fluviale
•	 percorso delle api, dal fiore al miele
•	 percorso orto, l’orto un gioco da ragazzi
•	 percorso gli animali della fattoria
•	 archeo didattica, scavo simulato
•	 percorso dal grano al pane,

panificazione e preparazione di biscotti

azIenda e terrItorIo
etna Wine è una azienda agrituristica Viti-
vinicola con profonde radici nel passato. 
Il contesto è di una bellezza senza pari, 
dominato da una villa ottocentesca in sti-
le inglese e tre costruzioni interamente 
ristrutturate che propongono un ritorno 
al passato. gli ospiti possono godere di 
una meravigliosa vista panoramica del par-
co dell’etna, dei nebrodi nonché del parco 
Fluviale dell’alcantara. posizione ideale 
per raggiungere luoghi culturali, storici 
e naturalistici ma anche per rilassarsi in 
piscina o durante salutari passeggiate tra 
i vigneti.
l’azienda dista 15 Km dalle suggestive 
gole dell’alcantara, 18 Km dall’antico 
castagno dei 100 cavalli, 20 km dal ca-
stello dei nelson della ducea di Bronte, 6 
Km dalle città medioevali di castiglione di 
Sicilia e randazzo.

SS120 km 191+900 località passopisciaro 
95012 castiglione di Sicilia - catania
tel. e fax: 095 931548
MoBIle: 328 8225775
www.etnawineagriturismo.com
info@etnawineagriturismo.com
 
come raggiungerci:
lat. 37°52’28,43’’ n long. 15°01’30,80’’ e

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 28

ristorazione: si
costo medio: da 11 € a 15 € per i bambini, 
18 € per gli adulti

costo visita: 5 € per alunno 

oFFerta dIdattIca
l’azienda propone l’approfondimento di at-
tività didattiche relative alla produzione di 
vini con visite guidate a partire dal mese 
di marzo e fino alla vendemmia. durante 
dette visite, saranno illustrate tutte le 
attività lavorative specifiche del periodo 
anche con l’ausilio di proiezioni dvd.
è prevista anche una visita al “museo del-
la civiltà contadina“ allestito all’interno 
dell’azienda che offre la possibilità di 
ammirare oltre 100 reperti di eccezionale 
valore storico, come varie attrezzature di 
mastro bottaio e tanti altri oggetti ri-
guardanti la vinificazione ed il trasporto 
dei vini.

azienda didattica

etna wine
tenuta

giarretta
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costo visita: percorsi 1 e 2:
12 € con pranzo al sacco; 
20 € con pranzo al ristorante - 
progetto di educazione alimentare: 
15 € compresa una degustazione 
(min. 40 alunni)

azIenda e terrItorIo
l’azienda agrituristica San giovannello si 
trova a 500 mt sul mare, si estende per 
circa 75 ettari ove si coltivano frumento, 
olivi, mandorli, viti.
dall’aspetto paesaggisticamente vario, ove 
le pianure si intersecano alle colline, la 
proprietà è delimitata dal fiume Salso e da 
alcuni torrenti suoi affluenti.

per la posizione geografica è particolar-
mente agevole raggiungere non solo i 
maggiori centri storico-culturali dell’iso-
la, ma anche luoghi che non rientrano nei 
soliti circuiti dedicati al turismo estero.

la conduzione dell’azienda è a carattere 
familiare, seguiamo con attenzione tutti i 
processi produttivi dei nostri prodotti agri-
coli con lo scopo di ottenete prodotti di 
ottima qualità.

c.da San giovannello snc
94010 Villarosa - enna
tel. e Fax: 0935 31260 
MoBIle: 328 8328604 – 328 8677270
www.sangiovannello.it 
info@sangiovannello.it 

come raggiungerci: 
coordinate gpS n 37. 61269 e 14. 17465

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 20  

ristorazione: si
costo medio: 23 € a persona
escluse bevande 

oFFerta dIdattIca
1. Il ciclo del grano “dal seme al pane“: 

fare accostare il bambino al mondo con-
tadino, alle sue tradizioni e alla cono-
scenza delle risorse alimentari di base 
attraverso la disamina del frumento, del 
suo ciclo produttivo e del suo utilizzo.

2. progetto olivo: mito, storia, tradizione. 
far conoscere al bambino l’importanza 
dell’olio extra vergine d’oliva attraver-
so il mito, la storia e le tradizioni col-
turali per una sana alimentazione.

3. “Star bene mangiando”: educazione ad 
una sana e corretta alimentazione per 
contrastare l’obesità; insegnare ai gio-
vani a fare una spesa consapevole.
la giornata didattica si concluderà con 
una degustazione dei prodotti agroali-
mentari dell’azienda.

azIenda e terrItorIo
l’azienda “Bannata”, dall’arabo “terra baciata 
dal sole”, si estende nel territorio di enna. 
la Masseria in pietra, tipica dell’entroterra 
siciliano e risalente al primo ‘800, sorge 
accanto ad una preesistente struttura rura-
le settecentesca, un tempo dimora stabile 
di pastori e armenti. a poca distanza si tro-
vano i siti archeologici più importanti della 
provincia di enna: piazza armerina, la città dei 
mosaici, il museo di aidone e Morgantina. Una 
grande piscina in mezzo al verde e numero-
si angoli ombreggiati assicurano i momenti 
del relax. la cucina si ispira alla tradizione 
dell’entroterra. l’azienda agricola produce 
graminacee, legumi, ortaggi, frutta in gu-
scio, olio e miele di eucaliptus.
la Masseria da anni offre ai propri ospiti l’op-
portunità di partecipare alle molteplici attivi-
tà come rassegne cinematografiche, concer-
ti, mostre, spettacoli di teatro-danza, ecc.

c.da Bannata snc - SS 117 Bis, Km 41
94015 enna
tel. 0935 681355 - tel. e Fax: 0935 503730
MoBIle: 328 2988448 - 329 6274918 
www.agriturismobannata.it
info@agriturismobannata.it
 
come raggiungerci: 
autostrada catania-palermo, uscita enna, di-
rezione piazza armerina. Imboccare la SS 117 
Bis, proseguire fino al km 41, dove trovere-
te il viale che conduce alla Masseria.

periodo attività: chiuso dal 7 gennaio al 
15 marzo

posti letto: 14

ristorazione: si
costo medio: 30 € a persona, bevande escluse

costo visita: visita + pranzo 15 €
ad alunno

oFFerta dIdattIca
la nostra Masseria offre i seguenti per-
corsi didattici:

•	 la trasformazione del latte nei suoi 
derivati

•	 Il percorso del silenzio
•	 l’orto ed i suoi segreti
•	 dal prato alla terra
•	 U cuntu
•	 Il sottobosco ed i suoi doni

agriturismo

BANNATA
azienda agrituristica

san giovannello
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costo visita: da concordare in relazio-
ne al percorso e ai servizi scelti

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo “le Querce di cota” sorge in 
un antico Baglio del ‘700 immerso nella 
macchia mediterranea tra oliveti e querce 
secolari. da essa si possono visitare i prin-
cipali centri del territorio ennese ricchi di 
storia normanna, come troina, nicosia e 
Sperlinga o il versante etneo ricco di sto-
ria e di riserve naturali. l’azienda, con col-
tivazione biologica, produce principalmente 
olio e grano, ma è presente anche un frut-
teto con vecchie varietà di pero, mandorli, 
fichi e fichidindia, una coltivazione di offici-
nali, una superficie boschiva la cui essenza 
prevalente è la roverella. oltre ai percor-
si didattici l’azienda offre: organizzazione 
di eventi culturali, ludici, gastronomici; 
attività sportive; parco giochi per bambini; 
corsi di cucina tipica locale; escursioni nei 
territori limitrofi.

c.da cota s.n.c
94018 troina - enna
tel. 0935 1815530 
MoBIle: 339 8430536
www.lequercedicota.net
info@lequercedicota.it 

come raggiungerci: 
da catania SS 575 e Sp 55. 
dall’autostrada pa–ct svincolo agira Sp 
21- Sp 22 gagliano castelferrato - Sp 34 
troina e SS 575 e Sp 55

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 22  

ristorazione: si
costo medio: in base ai menù scelti

oFFerta dIdattIca
•	 la storia dell’olio dai greci ai nostri 

giorni
•	 greci e normanni antenati del popolo 

troinese
•	 I racconti sotto l’ombra delle querce: 

finalizzati alla riscoperta di spazi rurali, 
piante, animali e per spiegare i legami che 
uniscono l’ambiente alle azioni quotidia-
ne svolte dall’agricoltore

•	 Il percorso dell’acqua: dall’ancipa al 
Mare passando per cota

•	 Il percorso botanico attraverso l’orto, 
il giardino dei semplici, l’uliveto, il gra-
no, il frutteto, il bosco

•	 Il compostaggio e la fitodepurazione: 
recupero di elementi preziosi

•	 le stagioni, gli odori, i sapori del ter-
ritorio

•	 le mani in... pasta

azIenda e terrItorIo
l’azienda presenta una specializzazione 
produttiva di coltivazioni di piante ortive 
in pieno campo e irrigue. la vendita dei pro-
dotti avviene in due modi: tramite la vendi-
ta diretta, e vendita mediante la gdo ren-
dendo operativo il completamento della 
filiera agricola a “chilometro zero”.
coltiviamo: lattuga, indivia, zucchina, ci-
polle, finocchi, cavolfiore, broccoli e 
fave, in misura minore pomodoro, pepero-
ne e patate.
I sistemi di gestione colturale ecocompa-
tibili introdotti hanno previsto rotazioni 
appropriate, fra specie sfruttanti e specie 
miglioratrici (ad esempio le leguminose), 
nonché sospensioni delle coltivazioni fra 
un ciclo produttivo e il successivo, per 
limitare gli effetti negativi sulla fertilità 
agronomica.

costo visita: Mezza giornata: 7,50 € con 
un laboratorio e colazione. possibilità 
di pranzo al sacco. costo aggiuntivo per 
ogni laboratorio: 2,50 € - 
giornata intera: 15 € visita in azienda 
con un laboratorio, colazione
ed ingresso al Museo naturalistico 
di agira. costo di un laboratorio per
partecipante: 2,50 €

oFFerta dIdattIca
laboratori: “dal chicco al pane”; “dalla frut-
ta alla marmellata”; “la frutta attraverso i 
sensi”; “dagli ortaggi alle conserve”; “I semi 
e le loro proprietà”; “dal latte alla ricotta”; 
“I bovini al pascolo”; “gli animali da cortile” 
dalla gallina all’ovetto decorato della Fat-
toria Valverde; “dall’uovo alla pasta, laVora-
zIone deI MaccHeronI con i fusi”. 
educazione ambientale: il ciclo dell’acqua 
(gestione e utilizzo dell’acqua); alla scoper-
ta del frutteto e del canneto (esplorazione 
dell’ecosistema naturale). 
Formazione per adulti: Storia dell’agricol-
tura–l’agriturismo: realtà e prospettive; l’a-
zienda agricola ortofrutticola; agricoltura 
sostenibile verso il terzo millennio; corsi di 
cucina; corsi di ricami, uncinetto, tombolo.

azienda didattica

le querce di cota

c.da tre Fontane
94011 agira - enna
tel. 0935 960519 
MoBIle: 329 3109708
fattoriavalverde@libero.it
     Fattoria Valverde

come raggiungerci:
Sp 18 direzione agira-nicosia. 
al 3° KM svoltare a destra

periodo attività: tutto l’anno con sospen-
sioni previste nei mesi di gennaio, febbraio, 
luglio e agosto.

posti letto: no

ristorazione: SI
coSto MedIo: 15 € adulti - 13 € Bambini 
(degustazione prodotti tipici).

azienda didattica

fattoria valverde
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costo visita: a partire da 9 € 
in base all’attività sceltacosto visita: 5 € senza pranzo

azIenda e terrItorIo
l’ azienda è condotta dal 1900 dalla fami-
glia onesta che, con la passione per gli 
animali, per la terra e per i suoi prodotti, 
ha mantenuto viva la tradizione contadina. 
oggi l’azienda mette in atto agricoltura 
biologica ed ecosostenibile, integrando 
tecnologia e tradizione, nel rispetto della 
natura e dell’uomo. è in via di realizzazio-
ne un impianto fotovoltaico e mini-eolico 
per l’autoapprovvigionamento energetico 
mentre il riscaldamento avviene esclusi-
vamente a legna. I mezzi e le trattrici sono 
tutti ultramoderni, a bassa emissione di 
co2 per il rispetto dell’ambiente.
In azienda è possibile acquistare olio extra 
vergine d’oliva, grano, mandorle, frut-
ti e ortaggi di stagione sani e genuini. e’ 
possibile percorrere sentieri naturalistici 
con aree di sosta attrezzate con giochi per 
bambini, degustare prodotti tipici locali o 
fare passeggiate a cavallo (o asini).

azIenda e terrItorIo
I proprietari dell’azienda Samperi portano 
avanti la produzione di pesca di leonforte 
da 40 anni con la stessa assiduità, rinno-
vandosi continuamente ma preservando 
le tradizioni che valgono. Un connubio 
indissolubile tra uomini, territorio e pro-
dotto. l’esposizione ideale a sud ovest, la 
ricca disponibilità di acque sorgive, l’al-
titudine che mitiga l’elevata temperatura 
estiva siciliana e la natura del terreno 
rendono i campi dell’azienda perfetti per 
avere un prodotto di altissima qualità, 
senza alcun trucco. Un insieme di qualità 
eccezionali come sapore, sostenibilità e 
tradizione, rendono la pesca di leonforte 
Igp un’eccellenza siciliana.

c.da Favara
94010 nissoria - enna
tel. 0935 640397 - Fax: 0935 633387
MoBIle: 347 1895191
www.fattoriadidatticaonesta.it 
ing.onesta@tiscali.it 

come raggiungerci: 
autostrada pa-ct uscita agira, agira–nico-
sia, uscita Mulinello, leonforte–nicosia, 
uscita ponte cinque archi, Villarosa-
Villadoro-nicosia; autostrada pa-Me Uscita 
S. Stefano di camastra, Mistretta–nicosia 
KM.13 S.p. 18 agira-nicosia.

periodo attività: primavera e autunno

posti letto: no 

ristorazione: si

c.da Samperi S.S. 121 - km 91,100
c.p. 129 - 94013 leonforte - enna
tel. 0935 1976007 - Fax: 0935 1880107
MoBIle: 338 9110383
www.aziendasamperi.com
info@aziendasamperi.com

come raggiungerci: info non disponibile
 
periodo attività: marzo - novembre

posti letto: no 

ristorazione: si
costo medio: 15 € a persona inclusa
la visita

Azienda 

samperi
fattoria didattica

onesta maurizio

oFFerta dIdattIca
In azienda si organizzano giornate temati-
che in base alla stagione, come ad esem-
pio: festa della tosatura, una giornata da 
pastore, festa della trebbiatura, festa 
della semina o del pane. Si potrà assistere 
alle reali fasi agricole semina e raccolto 
delle varie colture (grano, ulivi, mandor-
li, ortaggi ecc.) durante i rispettivi periodi 
dell’anno. l’azienda dispone di vecchi casa-
li ristrutturati e di un bosco attrezzato 
dove è possibile ospitare visitatori e pra-
ticare bird-watching. Inoltre è possibile 
partecipare a lezioni didattiche presso 
l’aula multimediale dell’azienda scopren-
do la tradizione contadina dell’entroterra 
siciliano.

oFFerta dIdattIca
presso la nostra struttura i bambini po-
tranno visitare i pescheti e le strutture 
aziendali, parteciperanno ad una lezione in 
aula con degustazione e, a seconda del 
percorso scelto, pranzare con prodotti 
genuini. Su richiesta sarà possibile orga-
nizzare visite guidate presso palazzo Bran-
ciforti.

percorsi didattici:

•	 dieta mediterranea
•	 le risorse rinnovabili
•	 la risorsa idrica
•	 l’olio di oliva
•	 altri da concordare con la docenza.
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costo visita: Info non disponibile

costo visita: da concordare 
in base alle richieste dei partecipanti

azIenda e terrItorIo
Siamo nella ridente vallata di Valdichie-
sa, la sella tra i due monti di Salina. Sul 
“timpone” che si affaccia a leni sul mare 
di rinella ecco una splendida costruzione 
immersa nel verde, nei pressi del principa-
le Santuario Mariano delle lsole eolie in-
titolato alla Madonna del terzito. l’azien-
da dista dal mare 5 km, il posto è fresco 
d’estate e mette a disposizione degli ospiti 
auto o motorino. 
I proprietari da sempre si occupano di 
agricoltura: il vino e la malvasia di aldo 
sono da molti conosciuti ed apprezzati. Si 
possono acquistare i prodotti biologici 
dell’azienda: capperi, cucunci, paté di cap-
peri, di finocchietto selvatico, di olive con 
mandorle, marmellata di fico d’india, fico, 
malvasia, arancia, limone, mandarino con 
cioccolato fondente.

azIenda e terrItorIo
l’azienda agricola “Fattoria del Bosco” si 
estende su un territorio di circa 100 etta-
ri, di cui buona parte occupata dall’alleva-
mento del suino nero dei nebrodi all’aria 
aperta, in un habitat ideale, tra le querce 
che producono un’ottima qualità di ghian-
de di cui i maialini neri sono ghiotti e che 
costituiscono il loro principale alimento. 

Situata sui nebridi, luoghi che affascinano 
il visitatore per la bellezza incontamina-
ta, l’azienda ha ricevuto negli anni nume-
rosi premi e riconoscimenti attestandosi 
sempre su alti standard di qualità, nel ri-
spetto della natura e del benessere degli 
animali.

Via ruvoli, 5 
Valdichiesa - leni - messina - isole eolie
tel. 090 9809192
MoBIle: 339 8254706 
www.gallettasalina.com
info@gallettasalina.com
 
come raggiungerci: 
per chi arriva in aereo da reggio calabria o 
da palermo esistono collegamenti diretti 
a mezzo aliscafo. per chi viaggia in treno o 
automobile sono possibili collegamenti 
con nave da napoli e Milazzo e con aliscafi 
da napoli, Messina, reggio calabria, Milaz-
zo e palermo

periodo attività: info non disponibile

posti letto: si 

ristorazione: info non disponibile

c.da Forte 
98069 Sinagra - messina
tel. 0941 594436 - 0941 594844
MoBIle: 333 1690200 - 328 3632513
f.lli_borrello@virgilio.it 

come raggiungerci: info non disponibile
 
periodo attività: info non disponibile

posti letto: no 

ristorazione: si

Azienda agricola 

Fattoria del Bosco
azienda agrituristica

Galletta "U gibbiuni"

oFFerta dIdattIca
Si può partecipare all’attività dell’azienda 
per la raccolta di:

•	 capperi
•	 frutta
•	 ortaggi
•	 uva 

stando a contatto con la natura, immersi 
nel verde e nella più assoluta pace.

oFFerta dIdattIca
Il percorso proposto inizia con la visita 
ai suini neri dei nebrodi tenuti allo stato 
semibrado presso la Fattoria del Bosco. 
Si continua poi con la visita a: 

•	 capre girgentane 
•	 capre tibetane
•	 asini ragusani (con eventuale monta per i 

più coraggiosi)
•	 vacche cinesane.

Si assiste poi alle varie fasi di lavorazione 
del latte: preparazione di tuma, ricotta e 
provola dei nebrodi. Visita alle cantine di 
stagionatura delle provole, dei formaggi 
e del prosciutto di suino nero dei nebrodi.
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costo visita: Visita con guida 3 €
a bambino

costo visita: Menù “bambino” + ingresso e 
guida 15 € a persona - per i bambini dell’a-
silo e della scuola materna 10 € - Menù 
completo + ingresso e guida 20 € 
a persona. numero minimo di parteci-
panti 35 + accompagnatori - Una 
gratuità per accompagnatore ogni 
25 paganti e per autista. 
Il numero dei partecipanti e la scelta 
del menù devono essere comunicati 
5 giorni prima della visita.

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo le rocche è costituito da fab-
bricati di antica costruzione, perfettamente 
restaurati, inseriti in una grande e antica 
azienda agricola condotta con metodo bio-
logico. l’azienda è coltivata con ulivi secola-
ri, distese di grano e fieno, alberi da frutta 
ed agrumi, noci, noccioli e querce, preziosi 
piccoli frutti, lamponi, ribes, mirtilli e more, 
con orti curati e profumati giardini delizia 
dell’olfatto e degli occhi. l’agriturismo si 
estende nella vallata del timeto, in posizio-
ne panoramica di fronte all’antico quartiere 
arabo ed al castello aragonese di San piero 
patti, dominato da alte rupi di granito rosso 
dove vi erano antiche cave di epoca romana. 
l’agriturismo organizza a richiesta escursio-
ni guidate nel parco dei nebrodi, nel parco 
dell’etna e l’oasi dei laghetti di Marinello, 
o a tindari, ai borghi medievali di S. piero di 

Montalbano o di San Marco d’alunzio o 
alle suggestive gole dell’alcantara. 
Si organizzano corsi di cucina, corsi di 
giardinaggio, pittura, ceramica.

azIenda e terrItorIo
l’azienda si trova a mt. 630 s.l.m. ai confini 
del parco dei nebrodi. Ha un’estensione di 
200 ettari e si affaccia sul paese di San 
piero patti, sulla valle del torrente ti-
meto e di fronte all’arcipelago eoliano. 
le coltivazioni biologiche sono varie e 
comprendono: noccioleto (raccolta a set-
tembre), uliveto da cui si ricava un ottimo 
olio nel frantoio aziendale con spremitu-
ra a freddo; vigneto da cui si produce il 
vino rosso aziendale; castagneto, noceto, 
agrumeto, orto e vivaio, bosco, pascolo, 
seminativo e foraggero. l’azienda alleva 
ovini, struzzi, maiali, animali di bassa cor-
te, cavalli e daini.
gli ospiti spesso partecipano attivamente 
ai vari lavori dell’azienda, sia per la rac-
colta che per la lavorazione dei frutti.

Villa le rocche 
98068 San piero patti - messina
tel. 0941 661791 - mobile: 339 7660242 
www.leroccheagriturismo.com 
info@leroccheagriturismo.com 
 
come raggiungerci: 
a20 Messina-palermo - da palermo uscita 
patti, imboccare la SS 113 direzione 
s.piero patti e continuare sulla sp nella 
stessa direzione per circa 12km

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 32

ristorazione: si
costo medio: menù e costi da prenotare 3 
giorni prima per almeno 30 commensali
Menu base per bambini: 12 €  
menu Medio: 15-18 € - Menu Standard: 24 €

c.da  Blaida 
98068 San piero patti - messina
tel. 0941 660362 - Fax: 0941 660540
www.ildaino.com
info@ildaino.com - enzo@ildaino.com
 
come raggiungerci: 
coordInate gpS nord 38°02.820’ 
eSt 014°59.076’
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 51 

ristorazione: si

azienda agrituristica

il daino
azienda agrituristica

le rocche

oFFerta dIdattIca
Mini-zoo: un percorso guidato alla scoperta 
di diversi animali della nostra fauna; erbario 
e Flora: un percorso botanico dall’erbario 
con le erbe medicinali ed aromatiche alle 
piante da frutto, il nocciolo, il noce, l’uli-
vo, il castagno, i frutti di bosco; Il giardino 
delle farfalle: un percorso suggestivo tra 
piante aromatiche e profumate che attirano 
le farfalle tipiche dei nebrodi; Il percorso 
ecologico: un percorso istruttivo sul rici-
claggio e compostaggio e creazione di fonti 
di energia, eolica e dell’acqua corrente; pas-
seggiate a cavallo in azienda: per avvicinare i 
ragazzi al mondo equestre e dell’equituri-
smo. percorsi produttivi agroalimentari:
•	 dal grano al pane
•	 dalle olive all’olio
•	 dalle nocciole al torrone
•	 dai mirtilli-lamponi-ribes-fragole 

alle confetture
•	 dalle api al miele

oFFerta dIdattIca
dalla VIte...al VIno (ottobre); dall’olIVo 
alla BrUScHetta (fine ottobre-novembre-
dicembre); cInQUe SenSI In FattorIa (tutto 
l’anno): tocchiamo, ascoltiamo, ricerchia-
mo, indoviniamo, annusiamo, assaggiamo i 
prodotti della fattoria, i loro abitanti e le 
varie tipologie di piante e fiori; Fratello al-
Bero (tutto l’anno); orto UoMo Morto (dal-
la fatica) (maggio–novembre); le StagIonI 
della FrUtta e della VerdUra (tutto l’anno); 
glI alBerI In FIore (primavera); BIo è logIco 
(tutto l’anno); Il lagHetto ecoSISteMa ac-
QUatIco (tutto l’anno); l’aBc dell’agrIcolto-
re (tutto l’anno); dal cHIcco dI grano al pane 
(tutto l’anno); la FUngaIa (ottobre-marzo); I 
noStrI aMIcI dell’arca dI noe’ (tutto l’anno).
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costo visita: Variabile in base 
al numero di partecipanti 

costo visita: Mezza giornata con 2/3 
attività ludiche + colazione 9 € 
a bimbo/persona - giornata intera 
con 4/5 attività ludiche + colazione 
+ pranzo 15 € a bimbo/persona - Una 
gratuità ogni 15 persone esclusa IVa.

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo portella della ginestra 
sorge in un casolare settecentesco con-
fiscato alla mafia, collocato all’interno 
della riserva naturale orientata Serre 
della pizzuta. 
restaurato grazie ad un finanziamento del 
“pon Sicurezza”, è stato successivamente 
affidato in gestione dal “consorzio Svi-
luppo e legalità” alla “cooperativa sociale 
placido rizzotto libera terra”.
l’agriturismo è attivo dal 2005 e si distin-
gue, oltre che per la cucina di alto livel-
lo, assicurata anche dall’uso dei prodotti 
di altissima qualità libera terra e dei vini 
centopassi, per essere meta di centinaia di 
studenti che vi sostano prendendo parte 
alle visite didattiche organizzate sui beni 
confiscati alle mafie dell’alto Belice cor-
leonese.

azIenda e terrItorIo
Ubicato in una tranquilla collina con vista 
sul mare del golfo di patti, a 5 minuti dalla 
spiaggia, l’agriturismo S. Margherita gode 
di una splendida vista sulle Isole eolie. 
Il casale, risalente ai primi del 900, si 
trova in una tenuta agricola coltivata a 
vigneto, uliveto, alberi da frutta, ortag-
gi, agrumi che sprigionano profumi ine-
brianti e variegati. l’azienda didattica vanta 
all’interno un ricco museo che raccoglie 
gli strumenti di lavorazione e gli utensili 
dell’antica cultura contadina. ospita un 
gran numero di animali: cavalli, asini, ca-
pre, pecore e animali di bassa corte.
I piatti tipici della cucina casereccia sici-
liana sono preparati con prodotti freschi 
del nostro orto o del luogo. Sono a di-
sposizione due piscine panoramiche all’a-
perto, ristorante, campo da tennis. 

c.da S. Margherita, 89 
98063 gioiosa Marea - messina
tel. 0941 39703 - Fax: 0941 330172 
mobile: 335 1285155 – 339 6435930 
www.agriturismosantamargherita.com
infosantamargherita@tiscali.it
 
come raggiungerci: 
coordinate gpS 38.16271176143932, 
14.940826892852783
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 34 

ristorazione: si
costo medio: 25 €

azienda didattica

santa margherita
agriturismo

portella della ginestra

oFFerta dIdattIca
l’agriturismo portella della ginestra basa 
la propria attività didattica sull’educazione 
e la sensibilizzazione ai temi della legalità.
gli itinerari proposti permettono ai ragazzi di 
entrare in contatto con le realtà dei terri-
tori che si sono ribellate alle mafie e che si 
impegnano nell’affermazione di principi come 
legalità, responsabilità e trasparenza, co-
struendo una propria coscienza critica.

Il percorso nell’alto Belice corleonese 
prevede la visita dei terreni e delle strut-
ture confiscate, un approfondimento sulla 
storia della mafia, dell’antimafia e dei beni 
confiscati, le leggi e le attività delle coo-
perative. Visita della cantina centopassi. So-
sta al Memoriale di portella della ginestra, 
dove il 1° maggio 1947 avvenne la prima 
strage di stato per mano mafiosa. il pranzo 
all’agriturismo è a base di prodotti tipici.

oFFerta dIdattIca
•	 Il Mondo delle apI
•	 I SegretI della caMpagna: riscoprirsi parte 

integrante della natura attraverso il con-
tatto diretto ed imparare a conoscere gli 
equilibri che regolano gli agro-sistemi.

•	 a ScUola nell’orto con Il contadIno: i 
bambini pianteranno nell’orto e scopri-
ranno il mondo del compostaggio con 
sosta nell’area di concimazione naturale.

•	 con le ManI In paSta per Fare I BIScottI 
dI nonna angela: realizzazione di biscotti 
“all’antica”.

•	 glI UlIVI, le olIVe e le loro traSForMa-
zIonI

•	 QUella MagIca arte della ManIpolazIone 
della creta…colorIaMo InSIeMe: favori-
re, attraverso il gioco e l’incontro con 
una ceramista, la conoscenza di un’arte 
tipica della nostra area.

c.da ginestra Sp 34 Km 5
90037 piana degli albanesi - palermo
tel. 091 8574810 - Fax: 091 8579541
mobile: 328 2134597
www.agriturismoportelladellaginestra.it
portelladellaginestra@liberaterramedi-
terraneo.it 

come raggiungerci:
SS624 palermo-Sciacca, direzione Sciacca. 
uscita piana degli albanesi, proseguire in 
direzione piana per circa 2 km. la strada d’ac-
cesso alla struttura si trova sulla Sp 34 
all’altezza del Km 5 in c.da ginestra. 

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 7

ristorazione: si
costo medio: 26 €
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azIenda e terrItorIo
l’antico Feudo San giorgio si trova all’in-
terno del parco naturale delle Madonie, in 
un comprensorio molto interessante per 
la biodiversità ed il patrimonio di flora e 
fauna. le colture, il bosco ed l’allevamento 
di asini ragusani e vacche marchigiane sono 
realizzati con metodo biologico certificato, 
gli edifici in cui si svolge l’accoglienza te-
stimoniano la storia rurale siciliana. l’attivi-
tà agrituristica sviluppata da sempre verso 
un turismo eco sostenibile, costituisce la 
naturale cerniera tra valorizzazione e salva-
guardia del territorio, agricoltura, educa-
zione ambientale e dimensione turistica. 

c.da San giorgio S.S. 120 Km. 46 
90028 polizzi generosa - palerMo
tel. 0921 642613 
MoBIle: 347 3475890 - 337 963217
www.feudosangiorgio.it 
info@feudosangiorgio.it

come raggiungerci:
dalla a19 pa-ct uscire a tremonzelli. allo 
svincolo girare a destra e proseguire sulla 
SS120. al km 46 voltare a destra e percor-
rere la strada interpoderale per 2 km fino 
al parcheggio aziendale.

periodo attività: tutto l’anno, previa pre-
notazione. preferenza ai mesi di ottobre, 
aprile, maggio, novembre, marzo.

posti letto: 55

ristorazione: si

costo visita: visita e pranzo, a partire 
da 15 € - Visita e merenda 9 €. 
laboratori tematici: due operatori 
per 25 partecipanti, costo variabile
in funzione dei tempi previsti, circa 
80/100 € in totale (2 ore di attività) 
materiali inclusi. 

oFFerta dIdattIca
organizziamo laboratori di educazione ali-
mentare, riciclo, sensoriali, in cui i parte-
cipanti hanno un ruolo attivo. al termine 
delle visite viene rilasciato un attestato di 
partecipazione.
giornata tipo: benvenuto e narrazione del-
la storia del Feudo; Introduzione al con-
cetto di agricoltura biologica e alla vita in 
azienda; Visita agli animali della fattoria; 
l’agriturismo come complemento dell’at-
tività agricola tradizionale; le energie al-
ternative (fotovoltaica ed eolica) e visita 
all’impianto aziendale di energia fotovol-
taica; Il riciclo della biomassa (potature 
aziendali per lo sviluppo di energia termi-
ca); Visita della cucina antica con forni a 
legna; preparazione di pane e pizze, raccol-
ta di prodotti.

antico feudo

San Giorgio

azIenda e terrItorIo
la Masseria nasce nel 1947 ad opera del Ba-
rone riso come residenza estiva della sua 
famiglia. conserva la struttura originaria 
caratterizzata da una corte interna e dei 
magazzini originariamente adibiti a stalle 
che oggi sono luogo di attività agricole e 
didattiche. 

c.da acque di palermo
90020 roccapalumba - palerMo
MoBIle: 347 0670320 – 336 696155
www.acquedipalermo.com
info@acquedipalermo.com
acquedipalermo@facebook.com

come raggiungerci:
prendere l’autostrada pa-ct (a19), uscire 
a Villabate ed imboccare la pa-ag (SS189-
SS121) fino all’uscita enna (bivio Mangana-
ro). proseguire in direzione alia per 6 km.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto:12

ristorazione: si

costo visita: da 10 a 15 € 
funzionalmente alle richieste 
ed alle esigenze del gruppo. I costi 
comprendono: laboratori, visita 
aziendale, colazione di accoglienza.

oFFerta dIdattIca
ubicata in un luogo facilmente accessibile 
(roccapalumba) a metà strada tra palermo 
e la Valle dei templi, l’azienda si contrad-
distingue per eleganza, cura e semplicità 
delle attività proposte. la presenza di un 
agronomo e di un educatore (specializzato 
in relazioni educative con minori a rischio) 
qualificano la proposta e la arricchiscono 
di competenza e passione. 
laboratori: panificazione, orientamento, 
sensoriali, ludico-ricreativi, estrazione dei 
colori, ambientali, caccia al tesoro, campi 
estivi, feste ricreativo-didattiche, attività 
seminariali, stage.

Azienda Agricola 
Acque di Palermo
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costo visita: Solo attività 
didattica: 5 € a persona - 
colazione + pranzo + attività didat-
tiche: 15 € a persona

azIenda e terrItorIo
la Fattoria è immersa nel verde di una na-
tura incontaminata. la struttura può es-
sere utilizzata come base per le escursioni 
nella riserva naturale orientata di Monte 
carcaci e nel territorio circostante. Visite 
guidate: zona archeologica della città gre-
ca Hippana e del suo museo; prizzi tra vicoli, 
murales, il parco della Madonna, la vetta 
(1045 s.l.m.) da cui è possibile osservare 
l’etna, monte rocca Busambra, la Monta-
gna delle rose, il mare di Sciacca, l’ampia 
Valle del Sosio, il lago di prizzi e le vette 
di cucca-cangelosi; il castello teutonico 
della Margana (solo esterno); la Valle del 
Sosio ricca di rocce e ammoniti risalenti al 
periodo del perniano (era paleozoica) ed il 
relativo museo; le gole di tagliarini dove 
scorrono le acque del fiume Sosio.

c.da carcaci 
90030 castronovo di Sicilia - palermo
mobile: 339 8130251
www.fattoriacarcaci.it
fattoriacarcarci@gmail.com

come raggiungerci:
lat. 37°43’11.33” n - long. 13°29’9.15”

periodo attività: marzo–giugno e ottobre–
novembre. le attività didattiche ed escursioni-
stiche per gruppi di ragazzi, comitive e scouts 
si svolgono nel periodo extra scolastico 
tutto l’anno, previa prenotazione. 

posti letto: solo con sacco a pelo per 
le attività escursionistiche e le attività di 
astronomia notturna.

ristorazione: si 

Azienda Agricola 

fattoria carcaci

oFFerta dIdattIca
la Fattoria è un laboratorio didattico 
all’aperto dove gli alunni apprendono 
“osservando, toccando, gustando”. Una 
giornata alla Fattoria carcaci (8.00 – 19.30) 
prevede orientativamente un’escursione 
nella riserva orientata di Monte carcaci, 
un pranzo, la didattica in aula sulla filie-
ra del grano (aratura, semina, mietitura e 
trebbiatura tradizionale del grano prima 
dell’era industriale). Utilizzando un pic-
colo mulino con macina in pietra i ragazzi 
potranno trasformare il grano in farina e 
preparare il pane partendo dalla raccolta 
della legna fino alla individuazione del 
prodotto finito.
In alternativa alla via del pane si propone 
anche la via del latte e la via del miele.

costo visita: 5 € per la mezza 
giornata con un percorso 
didattico e una merenda -  
10 € per la giornata intera con due 
percorsi didattici e due merende.

azIenda e terrItorIo
l’azienda agricola augustali si trova tra 
la provincia di trapani e palermo al cen-
tro del golfo di castellamare e gode del 
suggestivo paesaggio collinare che scen-
de verso il mare.
la Fattoria è gestita dall’enologo Bambina 
e dalla moglie Finella, apicoltore e fat-
tore didattico che, una volta conseguita 
l’abilitazione ad insegnare, ha deciso di 
trasformare il vigneto e l’uliveto di fami-
glia in “aula” didattica. al termine di ogni 
percorso i bambini riceveranno un attesta-
to “tematico” e potranno portare a casa i 
lavoretti o i prodotti realizzati nei labo-
ratori (pagnotta, vasetto di miele, erbe 
aromatiche, ecc).
località turistiche vicine: alcamo, Segesta, 
lo zingaro – Scopello, trapani, palermo.

c.da Bosco Falconeria S.S. 113
alcamo – partinico 
MoBIle: 339 6132334 - 335 8716104
www.augustali.com
fattoriaugustali@gmail.com

come raggiungerci:
da trapani: a19 - uscita alcamo ovest. segui-
re indicazioni per S.S. 113 alcamo – partini-
co dir. partinico; augustali è al Km.318,720. 
da palermo: a19 – uscita Balestrate. seguire 
indicazioni per S.S. 113 partinico – alcamo 
dir. alcamo; augustali è al km 319,050.
 
periodo attività: tutto l’anno tranne il 
periodo luglio-settembre

posti letto: info non disponibile 

ristorazione: si

Azienda Agricola 

Augustali 

oFFerta dIdattIca
per Bacco: la vendemmia e le curiosità del 
mondo del vino, assaggio di succo d’uva. 
dall’UlIVo all’olIo: raccolta, produzione, 
curiosità e usi dell’olio extravergine d’oli-
va. c’era Una Volta... la FattorIa: familiariz-
zare con gli animali presenti in azienda. la 
VIa lattea: visita ai ricoveri degli ovi-caprini, 
curiosità sugli animali da latte. produzione 
e assaggi di ricotta e formaggio fresco. dal 
cHIcco dI grano a: didattica del grano, lavo-
razione e realizzazione del pane. agrUMando: 
Vitamina c, uso e proprietà degli agrumi. rac-
colta degli agrumi e preparazione delle mar-
mellate. l’erBarIo: il “giardino degli aromi” 
odori delle piante officinali e aromatiche. 
gioco e realizzazione dell’erbario. 
ancHe noI In lUna dI MIele: la gerarchia del-
le api, il ciclo vitale, l’importanza degli in-
setti impollinatori, i prodotti delle api. Visita 
del laboratorio di smielatura e osservazio-
ne dell’alveare trasparente. 
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costo visita: 7 € colazione compresa

azIenda e terrItorIo
l’azienda si trova a circa 3 Km dalla zona 
archeologica “IMera” e a circa 3 Km da cer-
da. dall’azienda è possibile visitare il tem-
pio della Vittoria, il Museo (antiquarium 
Imera), gli scavi archeologici dell’antica 
Imera. Sulla strada che conduce all’a-
zienda si trovano inoltre i ruderi del con-
vento di S.Maria di Burgitabus (crocevia di 
interessi religiosi ed economici tra il 1400 
ed il 1700). da quest’ultima si può arrivare 
al cozzo rasolocollo, dove ci sono i resti 
di una postazione degli Imeresi. conside-
rato che il fiume Imera era navigabile fino 
all’attuale Scillato, si può pensare che i 
terreni su cui sorge l’azienda siano stati 
terreni di grande interesse logistico ed 
economico fin dai tempi degli Imeresi. poi-
ché l’azienda didattica “la terra degli elfi” è 
ad appena 1000 m dal fiume è possibile av-

vistare nell’area vicina uccelli migratori, 
come gli aironi.

c.da gencheria
90010 cerda - palermo
tel. 091 8991298
mobile: 349 1738897
www.laterradeglielfi.com
info@laterradeglielfi.com

come raggiungerci: info non disponibile
 
periodo attività: 1 marzo – 31 dicembre

posti letto: 15 

ristorazione: menù fisso a base dei nostri 
prodotti biologici. costo medio: 13 €

Azienda didattica

la terra degli elfi

oFFerta dIdattIca
percorso dell’olio: passeggiata tra gli uli-
vi; raccolta delle olive; visione del filmato 
sulla raccolta delle olive e spremitura 
delle olive al frantoio; assaggio dell’olio 
con lezione pratica sensoriale.
percorso tra ulivi, querce e sugheri: pas-
seggiata per conoscere gli alberi; sosta 
sotto il grande sughero “nonno di tutti 
i sugheri” per interrogarlo; gioco “Sco-
prendo la natura”. percorso (autunno) tra 
gli ortaggi e le erbe aromatiche: seminare 
o mettere a dimora le piantine di ortaggi 
della stagione; raccogliere gli ortaggi; 
riconoscere le erbe aromatiche e spiegazio-
ne del loro utilizzo; prova sensoriale per 
riconoscere gli ortaggi o le erbe.
altri percorsi: riscoprire i frutti minori in via 
di estinzione (sorbo, azzaloro, giuggiolo, ri-
bes, mirtillo, uvaspina, melograno, nespolo 
cinese); “dal chicco del grano al pane”; “dal 
latte al formaggio”; “dalle api al miele”.

costo visita: attività didattica 
con merenda: ragazzi 6 € - 
Insegnanti gratis - attività 
didattica e pranzo: ragazzi 
16 € - Insegnanti 13 € - non è 
previsto il consumo di colazione 
al sacco in azienda.

azIenda e terrItorIo
l’azienda agrituristica Bergi, poco distante 
da castelbuono, antico centro del parco 
delle Madonie, si trova vicino al Vallone 
Saraceno e in una zona archeologica ri-
salente all’epoca greco-romana. origina-
riamente parte dell’antico feudo Bergi, 
l’azienda non ha mai interrotto la sua 
tradizione. azienda a conduzione familiare, 
con produzione da agricoltura biologica 
certificata, consente a quanti amano la 
vita di campagna di ritrovare quegli antichi 
sapori della sana cucina madonita. Si alle-
vano inoltre le api per la produzione del 
miele. eventuale presenza di siti di partico-
lare interesse nel territorio: castelbuo-
no, parco delle Madonie.

biofattoria didattica

agriturismo bergi

oFFerta dIdattIca
l´agriturismo Bergi organizza percorsi didat-
tici adatti a tutte le età. grande importanza 
è data agli ecosistemi presenti in azienda, al 
rispetto del paesaggio ed al riciclo dei rifiuti. 
l’amore per la terra ed i suoi frutti ha por-
tato alla creazione di diversi percorsi agro-
ambientali attraverso i quali si vuole tra-
smettere quell’insieme di valori e tradizioni 
che contraddistinguono la vita di campagna.

percorsi/laboratori didattici:

c.da Bergi
90013 castelbuono - palerMo
tel. 0921 672045 – Fax: 0921 676877
MoBIle: 339 7654717 – 368 7102848
www.agriturismobergi.com 
info@agriturismobergi.com

come raggiungerci:
da Messina o da palermo: prendere l’au-
tostrada a20, ed uscire al casello di ca-
stelbuono; prendere quindi la SS 286 in 
direzione castelbuono; proseguire sulla 
stessa SS 286 in direzione geraci Siculo, 
fino al km 17,600 (contrada Bergi)

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 14 camere

ristorazione: si

•	 dalle api al miele
•	 Il frutteto 
•	 l’orto e la serra
•	 Bio...logico
•	 dal grano al pane
•	 dalla frutta alla 

marmellata
•	 le piante officinali
•	 dall’olivo alla 

bruschetta
•	 le abitudini e gli 

attrezzi dei nonni
•	 Il frassino e la 

manna
•	 Visita agli animali 

della fattoria
•	 Merenda con 

gusto



44 45

costo visita: Visita semplice: 2 € a 
persona - Visita con degustazio-
ne: 7 € per i bambini; 12 € da 
10 a 15 anni; 14 € oltre i 15 
anni (ai costi base vanno sommati 
eventuali supplementi richiesti per 
i menù).

azIenda e terrItorIo
la Fattoria didattica agricolo-zootecnica 
“case nuove” si trova nell’agro di Monre-
ale, a pochi passi dal centro della cittadi-
na. luogo ideale per entrare in contatto 
con diversi animali come i daini, le caprette 
tibetane, gli asinelli, i fagiani, le pernici, 
le quaglie e tanti altri. Si potrà godere 
di una veduta straordinaria su Monreale 
e palermo a 650 m slm. l’azienda mette a 
disposizione degli ospiti spazi, passeggia-
te, area barbeque, area pic-nic attrezzata 
con tavoli e panche per trascorrere una 
giornata in campagna organizzandosi li-
beramente. Inoltre, nel raggio di km. 30, 
sono raggiungibili: palermo, Monreale, 
San giuseppe Jato, il lago di piana degli 
albanesi, gli scavi archeologici di Monte 
Jato, le neviere della pizzuta.

c.da Vigna d’api
90046 Monreale - palermo
tel. e Fax: 091 327361
mobile: 336 931093 – 338 8333567
www.fattoriadida-casenuove.it 
lucio.gramignani@libero.it

come raggiungerci:
gpS: 38.026543225 – 13.260262012
 
periodo attività: 15 marzo – 30 settembre

posti letto: no 

ristorazione: no

fattoria didattica

case nuove

oFFerta dIdattIca
date le peculiari caratteristiche della Fat-
toria, le notizie, le informazioni e gli ap-
profondimenti a fini didattici, riguardano:
•	 le coltivazioni delle piante erbacee con 

riferimento alle diverse specie coltiva-
te, il loro ciclo biologico e le operazio-
ni colturali dalla semina alla raccolta

•	 le foraggere, la fienagione, la raccol-
ta ed il magazzinaggio

•	 le coltivazioni frutticole ed i diversi in-
terventi di lotta biologica

•	 le peculiarità dei diversi allevamenti, ivi 
comprese quelle riguardanti gli alleva-
menti avicunicoli e quelli delle specie 
faunistiche.

Si propongono due tipologie di visite: 
semplici e con degustazione.

costo visita: 6 € a persona 
visita base con degustazione 
prodotti caseari - 15 € a persona 
visita con degustazione/pranzo

azIenda e terrItorIo
Un luogo tranquillo, dove la montagna 
sembra avvolgerti e al contempo la vista 
si apre sul mare in un ampio orizzonte, 
dove scoprire antichi sapori e proporli 
con la genuinità e la semplicità di sempre. 
la tenuta di famiglia diventa azienda gra-
zie alla passione di Sandra che inizia dalla 
selezione dei capi allevati e dal migliora-
mento dei pascoli. Seguono poi una serie di 
interventi: la realizzazione del mini-casei-
ficio per la produzione di formaggi biolo-
gici, l’aula didattica per l’accoglienza e gli 
incontri con i bimbi, la ristrutturazione di 
tre vecchi ricoveri dei pastori per l’attivi-
tà agrituristica e l’apertura di due spacci 
aziendali per la vendita di latte crudo e 
formaggi tramite distributori automatici. 
partendo dall’azienda è possibile anche ef-
fettuare suggestive passeggiate.

fattoria didattica

invidiata

oFFerta dIdattIca
le attività educative, formative e turistiche, 
vengono realizzate tra i campi, con gli ani-
mali al pascolo, in stalla, in sala mungitura 
e nel caseificio. la presenza di animali in un 
contesto montano all’interno del parco 
regionale delle Madonie, permette di immer-
gersi nei cicli naturali della campagna e del 
mondo agricolo. l’architettura dell’azienda 
consente di illustrare l’intero ciclo di pro-
duzione, le diverse attività e di approfondire 
i contenuti in aula. 
1. Breve incontro in aula con descrizione 
delle attività svolte in azienda, nozioni di 
base sull’agricoltura biologica, sull’impor-
tanza del cibo e di come viene prodotto, su 
cosa è lo Slow Food e dei suoi presidi. 
2. Simulazione della mungitura in sala, visi-
ta alla zona di stabulo e alimentazione del 
bestiame. 
3. caseificazione (cagliata e filatura). 
4. degustazione dei prodotti caseari.

c.da S. anastasia 
90016 collesano - palermo
tel. e Fax: 0921 661536 
mobile: 328 4723440
www.azagricolainvidiata.com
inv.sandra@inwind.it

come raggiungerci:
siamo lungo la Sp 9 BIS collesano-Scillato 
a 2 Km da collesano. da palermo: autostra-
da pa-ct uscita Bonfornello - da catania: 
autostrada ct-pa uscita Scillato - da Mes-
sina: uscita cefalù direzione campofelice di 
roccella-collesano-Scillato

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: si

ristorazione: no
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costo visita: a partire da 13 €
con pranzo a buffet

azIenda e terrItorIo
l’attività della Fattoria didattica rocche 
del pomo si svolge ai piedi della riserva 
Monte genuardo e Santa Maria del Bosco, 
un incantevole scorcio dei Monti Sicani. 
l’area si distingue per le sue straordina-
rie qualità ecologiche oggetto di tutela 
e salvaguardia.

se volete godere di uno scorcio di natura 
a pochi passi dal caos cittadino, la Fattoria 
didattica le Scuderie è il posto che fa per 
voi. accoglienza giornaliera, buona cucina 
e natura a 360° vi accompagneranno duran-
te le visite ambientate nella riserva Monte 
genuardo e Santa Maria del Bosco. 
In entrambi i casi l’offerta didattica è mol-
to varia e prevede l’accoglienza di scola-
resche da 2 a 18 anni e gruppi fino agli 80 
anni con diversi programmi e itinerari.

c.da castagnola snc
90030 contessa entellina - palermo
mobile: 329 1189138 – 333 7330148
www.agriturismo-rocchedelpomo.it
rocchedelpomo@libero.it - rostesi@libero.it

come raggiungerci:
dallo scorrimento veloce palermo-Sciacca 
SS 624, uscita Sambuca di Sicilia, direzione 
riserva Monte genuardo e Santa Maria del 
Bosco. da Sambuca di Sicilia (ag) seguire le 
indicazioni stradali per contessa entellina 
(Sp 69 – Sp 90) 

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: info non disponibile 

ristorazione: si
costo medio: 23 € escluso bevande

fattoria didattica 
Rocche del Pomo 
le scuderie

oFFerta dIdattIca
attività rivolte ai più piccoli: 
•	 piccoli panettieri crescono: i bambini 

sono impegnati nella filiera del pane, 
dal grano in chicco, passando dalla 
molitura in azienda fino ad arrivare alla 
cottura; 

•	 piccoli vivaisti: i bambini si cimentano con 
piantine (o semi), palettine, terriccio e 
vasetti; 

•	 preparazione e distribuzione di mangime in 
azienda ad animali da cortile. 

attività rivolte ai più grandi: 
•	 corsi di cucina; 
•	 preparazione e conservazione di prodotti 

agricoli freschi (conserve, sottaceti e 
marmellate); 

•	 laboratori di potatura, orticoltura e 
agricoltura biologica; 

•	 escursioni guidate nella riserva Monte 
genuardo e Santa Maria del Bosco.

costo visita:per classi di 
minimo 20 bambini: percorso 
didattico base 5 € - percorso 
“giardino dei sensi” a scelta tra le 
5 proposte 8 €.

azIenda e terrItorIo
l’azienda risale al 1861, come masseria 
tipica del ragusano, circondata da carru-
beti e terreni coltivati a foraggi. nel 2008 
nasce “dIMore del ValentIno”, un insieme 
di antichità, modernità e tradizione. Il com-
plesso sorge in un luogo ricco di storia a 
2 km dal mare, la Baia di Sampieri. la masse-
ria è stata restaurata utilizzando i materiali 
tipici della tradizione siciliana e in tutti gli 
ambienti si respira un’atmosfera mediter-
ranea soprattutto per i profumi dei carrubi 
che fanno da cornice alla campagna tipica 
ragusana. nei “Vivai del Valentino” si colti-
vano centinaia di specie di cactus. 
Visite guidate dei “luoghi di Montalbano” e 
visita al “Museo della cucina Iblea”, sito a 
Scicli in Via Spadaro. costo previsto 8 € a 
partecipante incluso visita Museo.

c.da petraro Fossa 
97018 Scicli - ragusa
tel. 0932 939751
mobile: 333 4683243 - 333 8949017 
www.dimoredelvalentino.it 
info@dimoredelvalentino.it

come raggiungerci:
da catania direzione Siracusa SS114, prose-
guire sulla a18 fino a rosolini, continuare 
sulla SS115 fino a Ispica e raggiungere 
Sampieri. lungo il tragitto troverete la 
segnaletica per raggiungerci

periodo attività: gennaio - giugno

posti letto: 25

ristorazione: si
costo medio: 15 € a persona per gli adulti. 
10 € a bambino per minimo 20 bambini.

fattoria didattica

Vivai del Valentino

oFFerta dIdattIca
percorso base: visita dell’azienda; lezione 
di botanica in aula; merenda con prodotti di 
nostra produzione. I bambini porteranno a 
casa i lavori e l’attestato di partecipazione 
al progetto. Il giardino dei sensi prevede 5 
percorsi di 2-3 ore ciascuno:
1. “Vivaista per un giorno”: lezione su piante 

grasse, visita del vivaio, semina, talea e 
rinvaso. 

2. “art-attaK con la natura”: raccolta di 
erbe, fiori, foglie e frutti con cui realiz-
zare opere d’arte. 

3. “a naso tra le spine”: tra i profumi della 
terra per distinguere gli odori. 

4. “Musicisti in erba”: distinguere i suoni del-
la natura e creare strumenti musicali

5. “Il mondo delle api” - gioco didattico “Sco-
priamo il Miele”, visita e spiegazione sulla 
vita dell’alveare e delle api, degustazione. 
ogni bambino riceverà un campioncino 
di miele.
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costo visita: percorso base: 3 
€ - laboratori: 2 € ciascuno - 
percorso “dal latte al formaggio”: 
3 € - Merenda in campagna 3 €

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo “Il giardino del Sole” è un 
borgo ottocentesco ristrutturato nel 
2009 e dotato di servizio ristorante ed 
ospitalità sia in camere ordinarie nel com-
plesso ristrutturato che nel cottage in 
legno. l’agriturismo sorge a carlentini 
(Sr) a soli 15 Km da catania, inoltre è dota-
to di ampio ingresso e ampi spazi interni per 
consentire l’accesso e la manovra di pul-
lman. l’azienda è immersa nelle coltivazio-
ni di agrumi, ulivi, fichi d’india e produzioni 
ortive completamente biologica da oltre 
20 anni ed è dedita all’allevamento di su-
ini neri dei nebrodi, asini ragusani, galli e 
galline, cavalli (scuola di equitazione ed 
ippoterapia), mucche, pecore, capre, oche e 
papere, tacchini, fagiani ecc.

c.da San demetrio s.n.c.
96013 carlentini - siracusa
mobile: 333 3291842 – 338 9444122
www.ilgiardinodelsole.it
info@ilgiardinodelsole.it 

come raggiungerci:
dalla catania-Siracusa entrambe le direzioni 
uscita lentini-carlentini. dopo 500 mt a de-
stra e dopo 2 Km uscita “Bivio Jazzotto”. allo 
stop a destra, dopo 200 mt prima uscita a 
destra. da lì seguire la segnaletica “agritu-
rismo Il giardino del Sole”. arrivo dopo 6 Km. 

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 50

ristorazione: si
costo medio: 12 € menù bambini

Agriturismo 

il giardino del sole

oFFerta dIdattIca
percorso base: visita dell’azienda e delle 
sue coltivazioni, della fattoria degli anima-
li e del museo contadino con possibilità di 
giocare nel parco giochi. I laboratori previ-
sti: “dalla spiga al pane”; “la flora del terri-
torio” scopriamo le erbe spontanee comme-
stibili del territorio e impariamo a cucinarle; 
“Facciamo l’orto” imparando a distinguere 
le piantine e conoscere il loro ciclo vitale; 
“dall’oliva all’olio” raccogliamo le olive e 
portiamole al frantoio per capire da dove 
viene l’oro verde; “Mancia l’arancia” scopria-
mo gli agrumi, raccogliamoli in compagnia 
del nostro amico asino e scopriamo cosa 
possiamo fare (spremute, dolcini, confet-
ture); “con i sensi a caccia di...” stimolare i 
sensi nel mondo agricolo; “alla riscoperta 
dei giochi di una volta” all’aria aperta guidati 
da filastrocche popolari; “conosciamo l’asi-
no”; “dal latte al Formaggio”.

costo visita: percorSo Intera gIornata 
(incluso pranzo): bambino 20 €, 
accompagnatore 15 €– ogni 10 
bambini una gratuità. percorSo 
Mezza gIornata: bambino 10 €, ac-
compagnatore 5 € – ogni 10 bambini 
una gratuità.

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo Badiula si estende lungo il 
fiume San leonardo, vicino alle più belle 
mete della Sicilia orientale e a breve di-
stanza dal mare. all’interno dell’agritu-
rismo è possibile praticare equitazione, 
nuoto, trekking, ping pong, mountain bike, 
corsi di giardinaggio e di cucina tipica sici-
liana. per i più piccoli è possibile visitare 
gli animali della fattoria ed il parco giochi.
la produzione dell’azienda Badiula è princi-
palmente basata sull’agrumicoltura (aran-
ce a pigmentazione rossa: tarocco, Moro 
di eccellente qualità), frutticoltura (pe-
sche), olivicoltura (con produzione di olio 
per gli usi aziendali). I campi sono coltivati 
con concimi naturali e senza antiparassita-
ri nocivi, per mantenere un alto standard 
di qualità.

c.da Badiula snc
96013 carlentini - SIracUSa
tel. 095 7836193 
mobile: 349 6575734
www.badiula.it
info@badiula.it

come raggiungerci:
coordinate per gpS: n 37° 328700
e 15° 053141

periodo attività: tutto l’anno, dal lunedì  
al venerdì salvo disponibilità e condizioni 
climatiche

posti letto: 70

ristorazione: si 
costo medio: menù fisso 23 € a persona.
27 € pranzo domenicale

Agriturismo 

Badiula

oFFerta dIdattIca
progetto “Scuola in campagna”: iniziativa che 
nasce in collaborazione con le Scuole per 
avvicinare le nuove generazioni alla vita di 
campagna, per valorizzare la relazione città-
campagna e il ruolo e l’importanza dell’agri-
coltura, educare al rispetto per l’ambiente 
e al consumo consapevole dei prodotti ali-
mentari attraverso la comprensione delle 
relazioni tra sistemi produttivi, consumi ali-
mentari e salvaguardia dell’ambiente.
proponiamo:
•	 attIVItà agrIcole: creazione di un orto, 

semina, zappatura, concimazione e raccol-
ta dei frutti

•	 attIVItà zootecnIcHe: cura e alimentazio-
ne degli animali della fattoria

•	 attIVItà lUdIco-rIcreatIVe: imparare gio-
cando a nutrirsi bene e a rispettare l’am-
biente 
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costo visita: da 5 a 15 €

azIenda e terrItorIo
la tenuta di roccadia è un agriturismo im-
merso in 14 ettari di natura, e sorge su 
un poggio dal cui è possibile ammirare uno 
scorcio di golfo catanese e la maestosità 
dell’etna. Il clima temperato d’inverno e 
ventilato d’estate favorisce sia la colti-
vazione dell’agrumeto da cui provengono 
conserve e liquori (fatti da noi artigianal-
mente), sia la crescita di piante tropicali.

Il feudo di roccadia fu donato dal conte 
ruggero d’altavilla nel 1070 ai frati ci-
stercensi che costruirono un convento. 
del patrimonio si è mantenuta una copia 
della “Madonna di roccadia” (detta anche 
“Madonna del Melograno”), l’originale in-
vece è custodito nella chiesetta di rocca-
dia a carlentini. da qui nasce il logo che 
raffigura il melograno. 

c.da roccadia snc
96013 carlentini - SIracUSa
tel. e fax: 095 990362 
www.roccadia.com
info@roccadia.com

come raggiungerci:
coordinate gpS: 37.263838 n, 15.032700e

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: si

ristorazione: si

Agriturismo 

tenuta di roccadia

oFFerta dIdattIca
•	 percorso base: introduzione teorica al 

programma, passeggiata per i sentieri 
dell’agriturismo, visita alle voliere e 
alla fattoria, visita alle arnie e alle serre 
degli ortaggi, passeggiata nell’aranceto.

•	 percorsi a scelta: laboratorio sensibile, 
escursione naturalistica, le trasforma-
zioni (dal latte al formaggio, dalla fa-
rina al pane, dall’oliva all’olio, dall’ape 
al miele, dall’arancia alla spremuta d’a-
rancia).

a roccadia è possibile trascorrere una 
giornata o giorni di vacanza stando a di-
retto contatto con gli animali e aiutare il 
contadino nelle sue attività all’interno di 
stalle e recinti.

azIenda e terrItorIo
l’azienda agrituristica case damma, a pochi 
minuti dal centro di Siracusa, è un’antica 
azienda agricola ubicata tra giardini di aranci 
e di limoni. Si tratta di una classica masseria 
siciliana le cui tracce topografiche risal-
gono al 1400, nella quale sono evidenti 
forti impulsi architettonici ottocenteschi. 
la masseria segue uno schema funzionale 
attorno al cortile principale sui lati più lun-
ghi si allineano il palmento-trappeto (adibito 
a zona ristorazione), il forno, le case rurali, 
il dormitorio, i magazzini, mentre su uno dei 
lati brevi, in posizione sopraelevata rispetto 
alla corte, la parte abitativa padronale.

Via per canicattini, 28
96100 Siracusa
tel. e Fax: 0931 717405 
MoBIle: 335 8086513 – 347 2536720
www.casedamma.it 
info@casedamma.it

come raggiungerci:
autostrada catania-Siracusa, uscita Siracu-
sa, direzione Siracusa centro. alla rotato-
ria, imboccare la prima strada a destra, pa-
rallela a quella appena percorsa, in senso 
opposto (direzione canicattini- palazzolo). 
dopo circa 9 km, troverete la nostra inse-
gna sulla destra.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: si

ristorazione: si

costo visita: percorso didattico e co-
lazione 10 € a bambino - percorso e 
pranzo 15 € a bambino

oFFerta dIdattIca
dal grano al pane - dal latte ai suoi derivati 
dalle olive all’olio (solo ottobre) - gli agru-
mi - percorso Botanico nel giardino storico 
- contadino per un giorno - dal grano al pane

È possibile abbinare ad ogni percorso: os-
servazione diretta di alberi da frutto (ne-
spoli, fichi, albicocchi, melograni, susini, 
aranci, gelsi, olivi, limoni); visita guidata ai 
locali della masseria (palmento, casa del-
la massaia, forno, lavatoio, dormitorio dei 
“iurnatari”), strumenti e oggetti dell’antica 
civiltà contadina (carretti, aratri, ecc.)

Sono inclusi inoltre colazione con pane 
caldo e olio di nostra produzione o pizza, 
ricotta calda (percorso del latte), torte, 
crostate casalinghe, bibite o pranzo con 
menù per bambini; attività ludiche e ricreative 
libere; parco giochi e piccolo museo delle 
tradizioni popolari.

azienda agricola

Case Damma
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costo visita: Mezza gIornata: 
visita/attività in azienda 5 € - 
gIornata Intera: visita/attività in 
azienda con laboratorio degustazione 
incluso (max 25 alunni) 10 €

azIenda e terrItorIo
l’azienda agricola case don Ignazio è una 
azienda storica, a conduzione familiare, si-
tuata nelle campagne del val di noto. le 
produzioni che tradizionalmente si realiz-
zano sono: olive ed olio, carrube, ortive 
da pieno campo ottenute con metodi natu-
rali e nel rispetto dell’ambiente.
la passione comune per le piante aroma-
tiche spontanee tra i proprietari della 
struttura ha trasformato questo luogo 
in una collezione a cielo aperto di piante 
aromatiche, medicinali e da condimento au-
toctone, per valorizzarne gli usi e salvar-
le dalla sicura estinzione.
così è nato il “Bioparco: giardino degli 
aromi e dei profumi” una zona in cui si 
coltivano erbe ed essenze rare, a cui si 
affiancano un “orto bio” dove coltiviamo 
ortaggi antichi ed un “agrumeto storico” 
con esemplari di agrumi in via di estinzione. 

c.da carcicera
96017 noto - siracusa
FaX: 0931 1846861 
MoBIle: 328 0549997
www.casedonignazio.it 
info@casedonignazio.it 

come raggiungerci:
coordinate gpS lat: 36,8020 long: 15,0203
l’azienda si raggiunge facilmente da roso-
lini. dall’uscita dell’autostrada dista solo 
5 km direzione pachino.
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: info non disponibile

ristorazione: info non disponibile

Azienda agricola 

Case Don Ignazio

oFFerta dIdattIca
esperienza multisensoriale con piante of-
ficinali e aromatiche, storia di agro alimen-
tazione, tradizioni ed uso del pane a pasta 
dura, dell’olio, del carrubo e dei prodotti 
dell’orto. I campi dell’azienda accolgono 
una grande varietà di piante “lo scrigno 
del tesoro” da cui si attinge per i seminari 
e i laboratori. 
laboratori proposti: alla scoperta dei 5 
sensi; conoscere per riconoscere: piante 
aromatiche, medicinali e di condimento; Il 
carrubo: storia, coltivazione e utilizzi; 
l’olivo: dalle olive all’olio. analisi orga-
nolettica dell’olio; evoluzione tecnolo-
gica dei lavori agricoli. Museo aziendale; 
dal frutto alla marmellata; dal seme alla 
pianta. preparazione del terreno, semina di 
fiori e ortaggi.

costo visita: 4 € per alunno

azIenda e terrItorIo
l’azienda agricola calleri sorge tra olive-
ti, carrubeti e mandorleti e si caratterizza 
per un forte legame con le tradizioni. la 
filosofia dell’azienda si fonda sulla spe-
rimentazione diretta di ciò che ci circonda, 
il metodo migliore per costruire un rap-
porto sano ed equilibrato con l’ambiente 
e la terra. da questa premessa è nata la 
fattoria didattica all’interno della nostra 
struttura. l’occasione che si crea nel 
mettere a contatto la scuola e l’agri-
coltura, la realtà delle città con quelle 
della vicina campagna fa comprendere il 
ruolo dell’agricoltore quale testimone e 
custode delle ricchezze ambientali e cul-
turali del territorio.

c.da granieri
96017 noto - SIracUSa
tel. e Fax: 0931 810049 
MoBIle: 333 5751732
www.aziendacalleri.com
giorgiocalleri@virgilio.it 
callerigiorgio@pec.it

come raggiungerci:
autostrada Siracusa-gela. uscire allo svin-
colo di noto, quindi percorrere la SS115 e 
proseguire per la Sp 18. al 9.300 km sulla 
destra troverete l’azienda.
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: no 

ristorazione: no

Azienda agricola didattica 

Calleri Giorgio

oFFerta dIdattIca
•	 I misteri e le virtù dell’olio

Storia dell’ulivo ed esperienze di chi la-
vora nell’uliveto.

•	 e se parlassimo di energie? 
I diversi tipi di energie alternative. 
Visita al nostro impianto fotovoltaico.

•	 dal grano al pane:
Il chicco di grano, un piccolo prodotto 
dal grande valore per il genere umano. 
con l’odierna produzione industriale ab-
biamo dimenticato le origini di prodotti 
che vorremmo riscoprire insieme ai no-
stri ospiti.

•	 gli animali della fattoria: 
conosceremo storia e segreti di questi 
preziosi abitanti della campagna. 

•	 a passeggio nel bosco:
ammireremo le essenze arboree e gli ar-
busti locali, tipici della macchia mediter-
ranea. conosceremo il carrubo.
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costo visita: percorso base: 5 € 
laboratori: 2 € ciascuno
Merenda In caMpagna: 3 €
pranzo In caMpagna: 7 €

azIenda e terrItorIo
l’azienda è una vecchia masseria ristruttu-
rata nei primi del ‘900, vicinissima ai resti 
archeologici di Megara Iblea e del Fiu-
me Mulinello nella zona di punta cugno,  
a pochi minuti da centri di interesse come 
noto, Siracusa, avola, Vendicari, Marzame-
mi. l’azienda possiede un agrumeto e un 
oliveto, diverse varietà di frutti stagiona-
li, un orto e vari animali. 
produzione biologica: olio extra vergine di 
oliva, arance e limoni, marmellate, miele, 
sapone di casa, uova, preparati di verdure 
fresche. nell’azienda è presente un picco-
lo teatro di figura e un laboratorio cre-
ativo gestiti dall’associazione culturale 
Maitaci, marionette italo-cilene. In estate 
promoviamo i campi estivi, con pernotta-
mento in tenda, per ragazzi da 8 a 10 anni 
e mini-club per bambini da 5 a 12 anni. col-
laboriamo con il centro d’infanzia l’albero 

creativo per promuovere l’ agrIaSIlo, 
un asilo in natura e in spazi verdi, 
a dimensione di bambino.

c.da luogo grande  
96011 augusta siracusa
mobile: 329 3551002 
www.associazionemaitaci.blogspot.com
romina_guagliardo@yahoo.it

come raggiungerci:
da catania: autostrada catania–Siracusa, dire-
zione Siracusa, uscita Megara Iblea, seguire 
le indicazioni per la Fattoria didattica .
da Siracusa: autostrada Siracusa-catania, 
direzione catania, uscita Sortino. seguire le 
indicazioni per la fattoria didattica.
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: info non disponibile

ristorazione: si
costo medio: adulti 18 € - bambini 12 €

Azienda agricola 

gulino

oFFerta dIdattIca
la “fattoria creativa” propone un percorso 
base e dei laboratori. 
percorso base: passeggiata tra ulivi e 
aranci per osservare caratteristiche, somi-
glianze e differenze. Visita guidata al mu-
seo della civiltà contadina. Visita al teatro 
di figura dove verrà dimostrato cosa può 
nascere dal riciclo con piccoli spettacoli 
di marionette, burattini e ombre. Visita agli 
animali della fattoria con contatto diretto. 
giro col trattore. gioco libero.
laBoratorI:
•	 dal grano al pane
•	 erBe aroMatIcHe e tISane
•	 l’orto
•	 laBoratorI deI 5 SenSI
•	 laBoratorI eSpreSSIVI dI pIttUra
•	 laBoratorIo delle MarMellate
•	 laBoratorI creatIVI: laboratori creativi 

con materiali di riciclo e naturali 
•	 Spettacolo dI MarIonette

costo visita: 5 € per alunno, 
corrispondente all’acquisto 
di un vaso di miele.

azIenda e terrItorIo
l’azienda apicoltura oliva opera nel set-
tore da 5 generazioni con una gestione 
familiare. 
l’azienda produce diverse varietà di miele: 

nelle province di Siracusa, ragusa, catania, 
enna, palermo e Messina.
per la produzioni di queste varietà di miele 
è quindi necessaria la transumanza degli 
apiari a seguito delle fioriture.

•	 agrumi
•	 eucalipto
•	 timo

•	 Millefiori
•	 cardo
•	 castagno

c.da Sallichisina
96010 Solarino - siracusa
mobile: 328 1892561 
olivapierluca@libero.it

come raggiungerci: info non disponibile
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto: no 

ristorazione: no

Azienda 

apicoltura Oliva

oFFerta dIdattIca
l’azienda offre alle scolaresche un per-
corso formativo dal fiore al prodotto 
finito:

•	 l’impollinazione
•	 la diversità botanica
•	 la colonia delle api
•	 la produzione del miele
•	 l’invasettamento e le normative sui pro-

dotti alimentari.
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costo visita: info non disponibile

azIenda e terrItorIo
Villa del tellaro nasce nel territorio di 
noto, in un’area di eccezionale bellezza,  
a poca distanza dal centro barocco di 
noto, dalla riserva naturale di Vendicari e 
dalla città greca di eloro, a pochi metri dai 
mosaici romani della Villa del tellaro, da 
cui prende il nome. 

l’azienda ha una produzione prevalente-
mente agrumicola con piccole quantità di 
cereali, uva da tavola, erbe aromatiche. da 
oltre cinque anni ha avviato un percorso 
di diversificazione mirando alle attività di-
dattiche e sociali, integrando l’agricoltu-
ra con i beni paesaggistici e culturali di 
cui è ricco il territorio. oltre alle attività 
con le scuole sono state avviate numero-
se attività di inclusione sociale con disabi-
li e con soggetti del settore carcerario.

c.da Vaddeddi snc
96017 noto - siracusa 
Fax: 0931 1846206
mobile: 338 9733084
www.villaromanadeltellaro.com 
villa@villaromanadeltellaro.com

come raggiungerci: info non disponibile
 
periodo attività: tutto l’anno

posti letto:no

ristorazione: no

Villa Romana
del Tellaro

oFFerta dIdattIca
•	 dal grano al pane 
•	 dall’uva al vino
•	 Salute e bellezza nell’orto
•	 laboratorio di mosaico antico
•	 laboratorio di ceramica antica

Simulazione di uno scavo archeologico: 
breve lezione introduttiva sull’archeolo-
gia del territorio, tecniche di ricerca arche-
ologica, gli attrezzi. Simulazione di scavo 
secondo il metodo stratigrafico. cataloga-
zione, documentazione grafica e fotografi-
ca dei reperti. Visita ad una capanna preisto-
rica ricostruita e scene di vita quotidiana: 
accensione fuoco, molitura granaglie, 
scheggiatura selce, fusione e colaggio 
metallo, triturazione e uso dell’ocra, in-
treccio corde con fibra vegetale.
a spasso nella storia: lezioni di storia nei 
siti antichi e laboratori didattici tematici.
In cucina con la nonna: impariamo a fare 
pane, pasta, focacce secondo
la tradizione degli iblei. 

costo visita: da 6 a 15 € in 
base alla durata della visita e 
all’eventuale pranzo in azienda

azIenda e terrItorIo
l’azienda ha un’ampiezza di circa 40 ettari 
distribuiti in diverse località del comune di 
trapani, Salemi, paceco. il corpo principale 
dove si effettua l’accoglienza delle sco-
laresche è quello della c.da Borromeo di 
trapani. In azienda si coltivano ortaggi, 
vigneto, oliveto, cereali e qualche albe-
ro da frutto. vi è inoltre una struttura 
che accoglie diverse tipologie di animali 
da fattoria: asini “pantesca”, maiali “suino 
nero dei nebrodi”, pecore “valle del beli-
ce”, capre, cavalli, oche, galline, papere, 
tacchini. l’azienda è dotata di un magazzi-
no di 500 mq utilizzato per il commercio 
dei prodotti aziendali e come piattaforma 
della gdo nazionale, e di impianti di energia 
fotovoltaica.

Strada Marsala 10
91010 Fulgatore - trapani
mobile: 330 379849
www.pianadiborromeo.it
bartologiglio@hotmail.it

come raggiungerci:
coordinate gpS: 
nord 37.5513.8 est 12.3858.1
 
periodo attività: primavera e autunno

posti letto: info non disponibile

ristorazione: si
costo medio: 25 €

agriturismo fattoria didattica

piana di borromeo

oFFerta dIdattIca
In autunno:
•	 dalle olive all’olio
•	 dall’uva al vino
•	 Biomasse e prospettive energetiche: gli 

avanzi di potatura del vigneto come ri-
sorsa energetica

•	 lavorazione del melone in magazzino di 
calibratura

•	 la cucina tipica trapanese e la sua tra-
dizione

In primavera:
•	 dal grano al pane
•	 Frutta e ortaggi, riconoscibilità e sta-

gionalità
•	 allevamento zootecnico di specie autoc-

tone
•	 la biodiversità in fattoria
•	 la cucina tipica trapanese e la sua tra-

dizione
•	 le energie rinnovabili in ambiente agrico-

lo: il fotovoltaico. 
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costo visita: colazione + visita 6 € 
a bambino

azIenda e terrItorIo
l’agriturismo “Fattoria Spezia” sorge 
nell’agro di erice a pochi chilometri dai 
maggiori centri di interesse turistico e 
paesaggistico della provincia di trapani. 
Sorta dal sapiente restauro di locali agri-
coli, la struttura ha mantenuto il gusto 
della pietra e del legno esaltando la 
presenza di attrezzi della vita contadina 
all’interno e all’esterno dei locali. 
Il paesaggio alberato in un’oasi di verde, 
il giardino degli aromi e quello geo-bo-
tanico regalano agli ospiti un’atmosfera 
di assoluta tranquillità per una vacanza 
all’insegna del relax più completo. 
all’offerta ricettiva si affianca l’attivi-
tà didattica attraverso visite guidate ed 
organizzazione di corsi all’interno della 
struttura.

Via agrigento, 112 - c.da pianoneve luziano
91012 Buseto palizzolo - trapani
tel. 0923 851227 – 0923 533158 
mobile: 388 1157839
www.fattoriaspezia.it
info@fattoriaspezia.it

come raggiungerci: lat. 37.995723 (37° 59’ 
44.60’’ n) long. 12.697502 (12° 41’ 51.01’’ e)
 
periodo attività: info non disponibile

posti letto: si

ristorazione: info non disponibile

agriturismo

fattoria spezia

oFFerta dIdattIca
•	 laboratorio delle api: osserviamo le api, 

conosciamo i loro prodotti. Si potrà toc-
care la cera, gustare il miele, estratto 
appositamente da un pezzo di favo. assi-
stere alla smielatura. recita in costume

•	 l’orto sociale: semina, messa a dimora di 
semi e bulbi 

•	 percorso del grano: impareremo come si 
fanno il pane e la pasta

•	 percorso delle erbe aromatiche: ricono-
scere e distinguere le erbe aromatiche 
tipiche della nostra zona usando vista, 
olfatto, tatto e gusto

•	 gli animali della fattoria
•	 percorso dei fossili: conoscere i fossili 

e imparare a distinguerli
•	 Il giardino delle farfalle: siepi e fiori 

idonei quale habitat per le farfalle
•	 la roccaglia: il lago con le oche
•	 la biodiversità con 450 alberi da frutta 

di varie specie
•	 laboratorio di ricamo
•	 percorso sull’olio

costo visita: ½ giornata 6 € - 
giornata intera compresa 
di pranzo con prodotti tipici e 
aziendali 15 €

azIenda e terrItorIo
a pochi passi da Selinunte, immerso in 
un’atmosfera unica, sorge l’agriturismo 
carbona, una struttura sinonimo di tra-
dizione, di passione per la campagna e di 
valorizzazione delle cose semplici e du-
rature. la produzione prevalente è l’oliva 
da tavola nocellara del Belice d.o.p. ma si 
coltivano anche agrumi e ortaggi di vario 
genere.
nei pressi dell’azienda scorre il fiume Mo-
dione lungo il quale sono presenti ben 14 
antichi mulini. gli antichi greci lo chiama-
rono Selinus e nei pressi della sua foce 
fondarono la colonia che prese il nome 
di Selinunte. ad ovest del fiume si trova 
la “grande città dei morti” formata dal-
la estesa necropoli di “Manicalunga” che 
inizia nei pressi del santuario di demetra 
Malophoros. 

c.da Seggio Strasatto s.n.
casella postale 185
91022 castelvetrano - trapanI
tel. e Fax: 0924 906919
www.agriturismocarbona.it/wordpress 
info@agriturismocarbona.it

come raggiungerci:
l’azienda dista circa 2 km dallo svincolo au-
tostradale a29 di castelvetrano ed è dotata 
di parcheggio autobus.

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: 7 camere 

ristorazione: si
coSto MedIo : 20-35 € a persona

Azienda Agricola 

Carbona

oFFerta dIdattIca
I nostri percorsi si basano sull’esperien-
za diretta e il contatto con le piante e i 
loro frutti per scoprirne caratteristiche 
e processi, dalla semina alla raccolta, 
anche in rapporto ad una sana educazione 
alimentare. 

attività naturalistica: visita dell’uliveto, 
del museo del mugnaio e discesa al fiume 
Modione. la tumminia e il pane nero di ca-
stelvetrano: storie e tradizioni (possibili-
tà di preparare il pane con le proprie mani).
Visita all’allevamento di galline, tacchini e 
faraone. raccolta delle uova di giornata.
alla scoperta del mondo delle api: ciclo 
vitale e organizzazione sociale. degusta-
zione di diverse varietà di miele locale.
laboratorio di creatività: tutto quello che 
ho visto all’agriturismo carbona.
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costo visita: da un minimo di 6 € 
a un massimo di 15 €

azIenda e terrItorIo
l’azienda agricola Ferro nasce circa 40 
anni fa nell’entroterra di capo granitola, 
punta estrema della Sicilia occidentale 
e antico villaggio di pescatori. l’azienda 
è circondata da un vasto territorio ricco 
di storia e cultura, e da una tale varietà 
di ambienti paesaggistici da costituire un 
vero concentrato di stili. distese di vigne-
ti intercalati a campi di uliveti e agrumeti 
tipici della valle del Belice, si intrecciano 
con splendide città antiche. nata con una 
vocazione agricola, diventata poi agritu-
ristica e didattica, l’azienda si estende su 
una superficie di 20 ettari, utilizzata per la 
produzione in vaso di piante mediterranee, 
per la coltivazione di ortaggi e la coltiva-
zione di agrumi.

S.p. granitola n°289
91021 campobello di Mazara - trapani        
tel. 0924 40001 - Fax: 0924 40500 
www.agriturismoferro.it
agriturismoferro@libero.it

come raggiungerci: a29 palermo-Mazara 
del Vallo, uscita campobello di Mazara. 
immettersi sulla provinciale campobello di 
Mazara-granitola al n°289. 
da Mazara del Vallo percorrere la litora-
nea torretta-granitola al n°289. 
 
periodo attività: da novembre a maggio

posti letto: info non disponibile

ristorazione: si

Azienda Agricola 

ferro

oFFerta dIdattIca
accoglienza, visita, esperienza diretta, pre-
parazione e degustazione, gioco. program-
mazioni su misura in funzione dei tempi di 
fruizione.  
•	 Il giardino dai frutti dorati: il percorso 

degli agrumi dalla semina all’innesto, 
l’impianto nel giardino, la produzione, 
la raccolta e finalmente nel bicchiere!

•	 l’orticello di campagna: i prodotti del-
la nostra terra. cosa ci sarà in questo 
periodo? cosa seminare e cosa racco-
gliere.

•	 conoscenza del territorio: alla sco-
perta della nostra terra attraverso il 
paesaggio, le coltivazioni, i luoghi te-
stimonianza di cultura.

costo visita: 10 € per alunno

azIenda e terrItorIo
descrivere il carattere di una terra ge-
nerosa come quella della Sicilia occi-
dentale, di erice e dei vini che è in grado 
di esprimere è una splendida sfida, anche 
per chi vive da generazioni l’esperienza dei 
suoi caratteristici vigneti.
ottoventi e i suoi vini intendono portarvi, 
in un soffio delicato ma intenso, quelle 
esperienze sensoriali che solo il gusto ed 
i profumi di uve coltivate e lavorate con 
sapienza sono in grado di generare. 
ottoventi persegue la costante attenzio-
ne alla qualità nel cercare di ottenere vini 
caratteristici ed innovativi, nel rispetto di 
quanto ognuno dei suoi vigneti è natural-
mente in grado di esprimere: la novità di 
una rinnovata esperienza del gusto.

c.da torreBIanca-FIco
91019 ValderIce - trapani
tel. 0923 21008 – 0923 1877151
FaX: 0923 1876060
www.cantinaottoventi.it 
info@cantinaottoventi.it

come raggiungerci:
S.S. 187 KM 6+665 a 800 MetrI dall’uscita 
per erice

periodo attività: tutto l’anno

posti letto: no

ristorazione: no

cantina agricola

ottoventi

oFFerta dIdattIca
accoglienza in azienda con un gioco d’in-
gresso. Breve presentazione dell’azienda, 
attività esterna nei campi, nell’uliveto, nel 
vigneto, nell’orto. 
In caso di maltempo attività interna con 
esame e classificazione dei prodotti e video 
sui processi di lavorazione e manipolazione 
e sulla classificazione delle piante. labo-
ratorio sulla vite: storia, processi chimici 
della trasformazione dell’uva in vino, rap-
porti numerici e matematici collegati alla 
produzione, effetti sulla salute, moda-
lità nei trasporti, impatto con la natura, 
vitigno e coltivazione, metodo biologico, 
uso degli anticrittogamici e monitoraggio 
ambientale anche attraverso dei rilevatori 
naturali come le api.



azienda agricola Fanara   
92100 aragona - agrigento
Mobile: 334 6748055
ginevrafanara@libero.it 

azienda didattica Masseria Viviano 
c.da Viviano 
92025 casteltermini - agrigento 
mobile: 348 7606540
vivianodoc@libero.it 

tenute Fanara    
c.da carbonia
92021 aragona - agrigento 
Mobile: 347 7048380 - 392 0079450 
www.tenutefanara.it
info@tenutefanara.it

agriturismo Fattoria torrettella  
c.da torrettella - 93100 caltanissetta
tel. 0934 576325
Mobile: 339 6962296
www.agriturismofattoriadidattica.com
info@agriturismofattoriadidattica.com

di gèsu Francesco   
c.da Belici 
93010 Villalba - caltanissetta 
tel. 0934 674869   
www.fattoriadigesu.it
info@fattoriadigesu.it   
   
agriturismo la conca dell’etna
c.da Sciambro - iriti
95012 castiglione di Sicilia - catania 
tel. 0942 984721
Mobile: 320 2828754 
www.laconcadelletna.it 
info@laconcadelletna.it
 
agriturismo Villa di Bella   
Via garibaldi, 298 
95029 Viagrande - catania 
tel. 095 2500629
Mobile: 347 5735406
www.dibo.it - info@dibo.it

azienda agrituristica dell’etna  
Via Sp 4 n. 71
95018 archi di riposto - catania

tel. 095 964549
Mobile: 340 3268268
www.agrietna.com
info@agrietna.com

azienda agrituristica eremo S. emilia  
c.da S. emilia 
95039 trecastagni - catania 
Mobile: 333 3603455 
www.laterradibo.org
dott.dibella@tiscali.it

azienda Mulinello   
c.da piano comune 
94011 assoro - enna 
tel. 0935 905887 - 0935 901858
www.aziendamulinello.it
info@aziendamulinello.it

agriturismo Villa luca   
c.da Muti 
98076 S. agata di Militello - messina
tel. 0941 702394
Mobile: 339 6565252
www.villaluca.it
info@agriturismovillaluca.com 

Il Vignale     
c.da pado - 48070 Messina 
tel. 0941 485015
www.ilvignale.com
ilvignale@hotmail.com  
 
azienda la Maddalena 
c.da Serrascimone 
96010 palazzolo acreide - siracusa
tel. 0931 883100 - 0931 882200
www.agrituristicalamaddalena.it
info@agrituristicalamaddalena.it

cavagricola Società agricola
c.da Fiumara
96010 Melilli - siracusa 
Mobile: 328 6158681
cavagricola@pec.it 

azienda agricola Montalto   
c.da patatari 
91026 Mazara del Vallo - trapani
Mobile: 339 4661903

altre aziende

I contenuti informativi sono stati forniti
dalle aziende sotto la loro responsabilità.

per ulteriori informazioni e aggiornamenti
consultare il sito www.psrsicilia.it




