
 ATS BRUSCHETTA

Progetto Bruschetta

Obiettivi

Azioni di trasferimento dell’innovazione

- Coltivazione di nuovi ibridi di pomodoro in pieno campo;

- Ottenimento di un preparato per bruschetta con l’aggiunta di aglio, origano e olio extra vergine di oliva;

- Confezionamento campione del prodotto;

- Informazione al consumatore delle caratteristiche nutrizionali, salutistiche  e di pronto impiego del preparato.

Ricadute sugli operatori

•Possibilità di utilizzo di aree a salinità elevata e pertanto non immediatamente idonee ad altre tipologie di 
coltivazioni alimentari: la ricaduta ambientale è tale  da portare al recupero di aree in via di desertificazione;
•Trasformazione di quantità di pomodoro, non idoneo ad una proficua commercializzazione, potranno essere 
dirottate verso la produzione di preparato per bruschetta che potrà essere diffuso anche al di fuori del territorio 
regionale;
•Il progetto pone le basi per un attiva collaborazione tra diversi produttori agricoli (pomodoro, aglio, origano, olio);
•Creazione di una potenziale struttura di trasformazione per attività inerenti alla produzione  e commercializzazione 
del prodotto finito, anche attraverso la Grande Distribuzione Organizzata (GDO), al fine anche di esaltare i profumi 
e i sapori naturali dei prodotti utilizzati per la preparazione ed il confezionamento della bruschetta.

Sito web:  www.ats-bruschetta.it

Capofila:  Geonformatica Soc. Coop. a.r.l.– Via della Regione n.30, Caltanissetta- Mail:  geoinformatica@virgilio.it  - studioamaru@yahoo.it 

Responsabile scientifico: Prof. Giuseppe Alonzo  – Telefono  09123865671 – Mail: giuseppe.alonzo@unipa.it
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