
Filiera di grano duro corta, 

“autenticata” e “rintracciabile”

Obiettivi

Azioni di trasferimento dell’innovazione
•Allestimento di campi dimostrativi presso le aziende agricole con utilizzazione di varietà idonee agli ambienti   
mediterranei e alla panificazione; attuazione di protocolli colturali sostenibili e a basso impatto ambientale

•Attuazione di protocolli di stoccaggio e di macinazione di grano duro presso le aziende della filiera

•Utilizzazione di disciplinari tecnici per standard di sicurezza

•Diffusione di sfarinati certificati, autenticati e rintracciabili

•Coinvolgimento di aziende di panificazione nell’uso di processi innovativi per prodotti da forno di qualità

•Realizzazione di un programma di educazione alimentare nelle scuole. Eventi divulgativi e degustazioni prodotti

• Valorizzare i prodotti della filiera del grano duro

• Sviluppare una filiera corta, autenticata e rintracciabile

• Divulgare fra le aziende agricole protocolli colturali sostenibili e a basso impatto ambientale

• Favorire la diffusione di tecnologie e protocolli innovativi di stoccaggio, molitura e seconda trasformazione 

• Produrre sfarinati di grano duro ad elevato valore nutritivo, salutistico e tecnologico

• Ottenere prodotti da forno di elevata qualità a beneficio di tutti gli operatori della filiera e dei consumatori
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