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Composizione ATS 

Parco Scientifico e Tecnologico della 

Sicilia S.C.p.A, Catania 

Scilio S.r.l. Società Agricola, 

Linguaglossa (CT) 

Tenuta delle Terre Nere, Randazzo (CT) 

Azienda Agricola Scirè Francesco, 

Noto (SR) 

Azienda Agricola Terre di Noto, Noto 

(SR) 

Associazione Agricola l’Abate di Luigi 

Romano, Caltanissetta 
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OBIETTIVI 

Riduzione dei trattamenti 

fitosanitari e dei residui sulle uve  

Maggiore sicurezza per gli 

operatori e tutela ambientale 

Informatizzazione di storici meteo e 

fenologici aziendali  

Impiego di modelli previsionali 

Diagnosi a distanza 

Miglioramento dei prodotti 

mediante l’utilizzo di lieviti autoctoni 

selezionati 
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Installazione di capannine meteo Vinesense 

Strumenti di analisi e previsione 

che utilizzano in modo 

combinato conoscenze in 

ambito: meteorologico, 

climatologico, agronomico, 

fitopatologico, informatico e 

modellistico 
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Pluviometro a bascula 

autosvuotante – risoluzione 0,2 

mm/h 

Sensore digitale di temperatura, 

umidità aria e punto di rugiada, 

con schermo solare 

Sensore capacitivo di bagnatura 

fogliare a doppia faccia 

Sensore di umidità e 

temperatura del terreno 

Sensoristica installata 
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www.live.netsense.it        Sito     Mobile 

http://www.live.netsense.it/
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L’adozione di sistemi per la viticoltura 

meteo-indirizzata ha consentito di: 

Gestire, attraverso dati obiettivi, le 

fitopatie: oidio, botrite e peronospora  

Razionalizzare gli interventi fitoiatrici 

Ridurre i costi 

Prevedere l’emergenza degli stati 

fenologici ed il periodo di raccolta 

Rilevare le differenze microclimatiche in 

vigneto   
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                Diagnosi a distanza                                    www.patvite.pstsicilia.it 

Portale con informazioni relative alle 

avversità della vite (schede e oltre 200 

immagini associate) 

Registrazione obbligatoria 

Configurazione utenti e gruppi con relativi 

permessi di accesso 

Ricerche per organo colpito e 

visualizzazione dei risultati 

Upload di immagini (utenti autorizzati) 

Portale accessibile da dispositivi mobili 

Protezione delle immagini (copyright).  

Glossario online 

Integrazione con social networks  

Versione offline (DVD) 



Miglioramento e Tipicizzazione delle Produzioni Vitivinicole 

            Sito                                Mobile 
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Redazione di un protocollo tecnico-operativo per 

standardizzare tutte le fasi, dalla raccolta 

all’imbottigliamento 

Produzione dei lieviti in laboratorio PSTS 

Trasferimento in azienda il giorno della raccolta 

Prelievo di 100 ml di mosto per determinazione pH e 

acidità totale 

Acclimatamento dei lieviti in mosto (ca. 1 h) 

Inoculo della massa di mosto (106 CFU/ml) 

Rimontaggio con movimentazione volume totale x 2 

Determinazione giornaliera degli zuccheri fino a 

completamento della fermentazione 

Determinazione della cinetica di fermentazione 

VINIFICAZIONI CON CEPPI  

DI LIEVITO AUTOCTONI 

SELEZIONATI 

Sb18 Saccharomyces 

bayanus 

Sc1000 Saccharomyces 

cerevisiae 
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Cinetiche fermentative Tenuta Abate 

Sb 18 - PSTS
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5 – 10 Hl 

Pepe Nero - Lalfood 

Pepe Nero - Lalfood 

Sb 18 - PSTS 

Sb 18 - PSTS 

Sc 1000 - PSTS 

10 – 30 Hl 
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10 Vini sperimentali prodotti il primo 

anno di progetto e 5 il secondo a 

confronto con i testimoni 

Assenza di residui di fitofarmaci  

Preferenza media del consumatore 

per il prodotto sperimentale rispetto 

al commerciale in blind tests 
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